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Smaskalig livsmedelsproduktion

Under riksmotet 2004/05 genomférde miljo- och jordbruksutskottet inom
politikomradet Livsmedelspolitik en fordjupad uppfoljning av forutséttning-
arna for smdéskalig livsmedelsproduktion. Uppf6ljningen genomférdes av
utskottets uppfoljnings- och utvirderingsgrupp. Resultatet presenterades i
oktober 2005 i rapporten En fordjupad uppfoljning av forutsittningarna for
smaskalig livsmedelsproduktion — En uppfoljning (2005/06:RFR3).

Milj6- och jordbruksutskottet anordnade den 17 april 2007 en offentlig ut-
fragning om forutsdttningarna for att bedriva smaskalig livsmedelsproduktion.

Utfragningen leddes av Carina Ohlsson (s), ordférande i miljé- och jord-
bruksutskottet. Inbjudna medverkande var foljande:

Bodil Cornell, Eldrimner

Stig Ericsson och Bertil Karlsson, Sveriges smaskaliga kontrollslakteriers
forening

Maria Alarik, Hushéllningssallskapet i Uppsala

Pernilla Lundin, Nutek

Inger Andersson, Livsmedelsverket

Efter en avslutande diskussion sammanfattade Claes Visterteg, vice ordfo-
rande i milj6- och jordbruksutskottet, utfragningen.

Utskottet anser att vad som framfordes under utfrdgningen har ett naturligt
samband med utskottets uppfoljning av forutsdttningarna for sméskalig livs-
medelsproduktion. Utfragningen har ett allmént intresse och anteckningarna
bor enligt utskottets uppfattning goras tillgéngliga for en vidare krets. Dérfor
publiceras hir en utskrift fran utfragningen.

Stockholm i maj 2007

Carina Ohlsson

Ordforande i miljo- och jordbruksutskottet

/Bjorn Gson Wessman
Kanslichef
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Offentlig utfrdgning om forutsattningarna for att
bedriva smaskalig livsmedelsproduktion

Tid: Tisdagen den 17 april 2007 kl. 10.00-13.00
Plats: Riksdagens forstakammarsal
Program

10.00-10.05 Inledning

Carina Ohlsson, ordférande miljo- och jordbruksutskottet
10.05-10.35

Bodil Cornell, Eldrimner (15 min.)

Stig Ericsson och Bertil Karlsson, Sveriges smaskaliga kontrollslakteriers
forening (15 min.)

10.35-10.50 Fragor fran ledaméterna

10.50-11.05
Maria Alarik, Hushallningssillskapet i Uppsala (15 min.)

11.05-11.20 Fragor fran ledaméterna
11.20-11.40 Kaffepaus

11.40-12.10

Pernilla Lundin, Nutek (15 min.)

Inger Andersson, Livsmedelsverket (15 min.)

12.10-12.55 Fragor fran ledaméterna och avslutande diskussion

12.55-13.00 Avslutning/sammanfattning

Claes Visterteg, vice ordférande miljo- och jordbruksutskottet



Deltagare
Inbjudna talare:

Eldrimner

Bodil Cornell, verksamhetsledare
Hushallningssillskapet i Uppsala

Maria Alarik, agronom

Livsmedelsverket

Inger Andersson, generaldirektor

Nutek

Pernilla Lundin, konsult, Ramb6ll management
Sveriges smaskaliga kontrollslakteriers forening
Stig Ericsson, ordforande

Bertil Karlsson

Ovriga inbjudna:
Centrum for praktisk livsmedelsteknik (LivsTek)
Susanne Welin-Berger, vd LivsTek,

Soren Larsson, styrelseledamot LivsTek

Eldrimner

Tor Norrman, Skirvangens bymejeri

Forbundet Sveriges Smabrukare
Ake Karlsson, forbundsordforande

Bjorn Horberg, lokalavdelningen Kronoberg

Hushallningssillskapet i Uppsala
Anders Valegérd, vd

Jordbruksdepartementet

Anders Lonnblad, departementsrad, djur- och livsmedelsenheten
Johan Krabb, departementssekreterare, djur- och livsmedelsenheten
Ingrid Stromberg, kanslirdd, enheten for landsbygdens tillvaxt

Sofia Bjornsson, departementssekreterare, enheten for landsbygdens tillvéxt
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Jordbruksverket (SJV)
Peter Melin, chef landsbygdsavdelningen

JTI-Institutet for jordbruks- och miljoteknik
Christel Benfalk, FoU-chef

KRAV
Jessica Elgenstierna, informationschef KRAV

Christian Nyrén, vd Aranea Certifiering

Lantbrukarnas riksforbund (LRF), Jimtland
Birger Backlund, projektledare Mer Vird Mat

Lantbrukarnas riksforbund (LRF), Mélardalen
Agneta Pettersson, styrelseledamot

Auni Hamberg, projektledare Mat i Véstmanland

Livsmedelsforetagen (Li)
Arne Gabrielsson, omvirldsanalytiker, Livsmedelsforetagen

Ake Rutegard, vd Kétt och Charkforetagen

Livsmedelsverket (SLV)

Peter Bradenmark, avdelningschef
Paulo Kisekka, konsulent
Lars-Erik Eriksson

Nutek

Lars Nyberg, omradesansvarig néringslivsutveckling och regional utveckling

Svensk dagligvaruhandel
Thomas Svaton, vd
Peder Larsson, vd ICA Sverige AB

Sveriges gardsmejerister (SGM)
Kerstin Jiirss, ordf. Sveriges gardsmejerister

Maria Leksell, styrelseledamot Sveriges gardsmejerister



Sveriges lantbruksuniversitet (SLU)
Ingela Hallberg, verksamhetsledare LivsmedelsSverige

Rune Andersson, professor

Sveriges smaskaliga kontrollslakteriers forening (SSKF)
Annelie Andersson

Patrik Kvick

Kristina Malmgqvist

Lars-Henrik Safstrom
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Protokoll frén utfragningen

Ordféranden: Da dr klockan 10. Jag vill hdlsa er hjartligt vilkomna, alla som
har kommit hit, till miljo- och jordbruksutskottets offentliga utfragning om
forutséttningarna for att bedriva smaskalig livsmedelsproduktion.

Jag hélsar naturligtvis alla deltagare hjartligt vilkomna. Det géller er som
dr hédr och faktiskt ocksa dem som i morgon har méjlighet att titta pd SVT 24.
D4 kommer den hér utfrdgningen ndmligen att séndas kl. 14.00.

Vi drar i gdng med de spdnnande foredragningarna pa en géng.

Bodil Cornell, Eldrimner: Eldrimner &r ett resurscentrum for sméskalig hant-
verksmassig livsmedelsforddling. Vi har vart séte i Jamtlands lén. Vi 4r nu ett
nationellt resurscentrum, och det har vi varit sedan mitten av 2005. Innan dess
har vi jobbat med de hir fragorna i minst elva ar — det ar egentligen dnnu
langre. Men vi har jobbat i organiserad form med den hir spannande smaska-
liga utvecklingen véldigt ldnge.

Vi tror enormt pa den hér ndringen, pa det hdr med det smaskaliga. Vi sé-
ger att vi jobbar for det smaskaliga hantverksmissiga. Det handlar kanske om
de allra minsta ddr man jobbar hantverksmadssigt, ddr man gor de unika speci-
ella produkterna. Detta skapar en otrolig méngfald av unika produkter med
kvalitet. Vi tror pd den hdr naringen. Sedan vi blev ett nationellt resurscent-
rum har vi verkligen ként av att det finns ett otroligt intresse for de har fra-
gorna. Och man kan ju séga att jordbruket star vid en skiljevdg dér det géller
att vélja nya végar. Denna vig dr faktiskt en vildigt viktig vdg, sa som vi ser
det. Och vi ser att den hér niaringen kan tiodubblas pa tio ér, under vissa forut-
sdttningar.

Vi har jobbat mycket med olika saker. Vi har sett att man behdver otroligt
mycket kunskap om man ska gora de hir unika produkterna, de hir speciella
produkterna, de som konsumenten &r beredd att betala extra for, hdlsosamma
produkter utan tillsatser som dr nigot alldeles extra. Detta har vi jobbat med
genom dren. Det handlar om att ge den precis rétta kunskapen till foretagarna
for att de ska kunna sléppa loss sin kreativitet nér det géller mat, for att de ska
kunna gora spiannande och unika produkter, produkter som &r sékra och har
en séker hygienisk kvalitet och betingar ett hdgt pris pd marknaden.

Vi har jobbat mycket med det, och vi ser det som véldigt viktigt att man
fortsdtter med det. I det har sammanhanget har vi ocksé jobbat vildigt mycket
med utbyte med andra liander, med ldnder i Europa, till exempel, ddr man har
utvecklat den hir smaskaliga hantverksmissiga grenen parallellt med den
storskaliga. Vi har kanske lite slédppt det smaskaliga och &r pa vég att aterta
det, men dar har man héllit pa att utveckla det hela tiden. Det gor att man har
véldigt mycket kunskap. Och vi har fatt ldra oss otroligt mycket, till exempel
om ostar fran Frankrike. Och jag har sett att néstan alla som gor ost i sméska-
lig form i1 Sverige har varit i Jimtland och lart sig att gora ost.
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Det finns ett stort behov av litteratur, liksom bocker, just om hur man gor
det hér utan tillsatser pa ett naturligt sétt, i balans. Det &r en speciell kunskap,
och man behover ocksa kunna l4dsa om det. Det har vi jobbat med.

Sedan behdvs det mycket radgivning. Det behdvs mycket stod till foretaga-
re nér de startar. Vi har startat en satsning som vi kallar fran mathantverkare
till mathantverkare. Foretag som ar nystartade kan da ringa en erfaren foreta-
gare och fi rdd. D& kan en kader av erfarna fOretagare delta aktivt i den
enormt fina utveckling som vi ser framfor oss.

Vi tycker ocksa att det dr véldigt viktigt att man jobbar med foéretagarna
med sig, att man lyssnar av i olika sammanhang. Vi kallar det underifranper-
spektivet. Det handlar om att man lyssnar pa foretagarna i alla sammanhang.
Vi har en styrgrupp med 14 foretagare frén hela landet. Vi har bildat bransch-
rdd inom mejeri, chark, brod och s vidare. Det &r viktiga saker.

En annan av de fragor som vi tycker &r viktiga géller tillimpningen av livs-
medelslagstiftningen. Det &r inte alltid s& hemskt enkelt. Mycket av proble-
men handlar om tillimpningen. Det kan ibland finnas behov av att &ndra vissa
regler och av att jobba langsiktigt med det, men mycket handlar om tillamp-
ningen.

Eldrimner har hjdlpt till med nidgonting som heter branschriktlinjer — vi
kan sdga att det dr hygienriktlinjer. Ddr har vi startat pd mejerisidan, och vi
har haft ett otroligt bra samarbete med Livsmedelsverket nir det géller att ta
fram de hér hygienriktlinjerna f6r mejerierna. De &r strax klara, och nu jobbar
vi inom charkuteri och bér och gronsaker.

Den hér dialogen r véldigt viktig. Man ar som ett kitt mellan foretagarna,
och man hjélper till, s& att det blir l4tt att tillimpa den hér lagen, sa att det blir
bra for foretagarna och inte krangligt. For saker och ting ar egentligen inte sa
krangliga. Vi har ocksa speciell radgivning runt de hér fragorna for att det inte
ska haka upp sig. Vi har seminarier och allt mgjligt runt de hér fragorna.

Nagonting som vi tycker dr otroligt viktigt och som jag vet att talare som
foljer efter mig ska prata mycket om é&r slakt- och charkfrdgorna. Dér maste
det hdnda nagonting sa att den gardsnéra slakten kan komma till stind pa ett
vettigt sitt. Vi pd Eldrimner jobbar mycket med kunskapen om charkuteri.
Det ar ju nédr man forddlar de hér produkterna som man kan fi 16nsamheten
och pengarna. Det hir jobbar vi med pa olika sétt. Vi har bland annat initierat
ett nordiskt samarbete, dir vi ska gd samman med de andra nordiska landerna
och jobba med de hidr fragorna. De hir fragorna &r lika viktiga dér som hos
0sS.

Det &r naturligtvis viktigt att jobba med handel, restaurang, konsument och
turism. Och det gor vi pé alla mojliga sétt. Alldeles nyligen blev jag uppringd
av ICA som nu har borjat forstd att de hir produkterna dr mycket viktiga.
Man ska resa landet runt och ha ”antikrunda” och prata med foretagare om
hur man kan 4 in de hér produkterna i handeln. D4 dr det inte langt till att de
andra kedjorna kommer efter, skulle jag tro. Jag tycker att det later otroligt
spannande.



Nar det giller detta kommer man ofta ned till smaken. Det 4r ju smaken
som &r unik med de hér produkterna. Den maste vara unik. Vi har jobbat
mycket med smakseminarier, och vi har tagit fram en upplevelsekartbok som
vi har kallat Smaklust. Alla ledaméterna har den framfor sig. Med den hér
kartboken kan man resa genom hela Sverige och uppleva de hir foretagen.
Det dr 894 foretag, och det finns sma reportage om en hel del. Denna kan ni
lésa och ha bredvid er pa nattduksbordet i kvéll. D& kan ni ha vildigt trevligt,
tror jag. Sedan kan ni aka ut och resa eller resa i drdmmarna.

Den hir fantastiska kartboken har fatt vdaldigt mycket uppmérksamhet och
publicitet. Det tycker vi ar vildigt roligt. Var stora satsning i ar kommer att
bli en upplevelseméssa med samma namn, Smaklust. D& ska alla foretagarna
ta plats mitt i Stockholm, p& Hornstulls strand vid Street och i Tantolunden.
Det blir inte riktigt som Sverige, for Tantolunden och Street ser inte ut som
Sverige, sa vi blandar Sverige pa ett lite nytt sitt. Men dir ska man kunna
uppleva hur man tillverkar produkter. Man ska kunna képa produkter, smaka
pa produkter och ha en stor upplevelse runt det hér. Ni har fatt ett litet blad
om detta, och jag hilsar er hjértligt vilkomna till det.

Nu vill jag ge de sista fem minuterna till Tor frén Skdrvangens Bymejeri.
Han kan ocksa fa sdga nagra ord.

Tor Norrman, Eldrimner: Jag har f6ljt med Bodil i dag som en av medlem-
marna i styrgruppen for Eldrimner. Jag har mitt foretag i nordvéstra Jamtland.
En gang i tiden var det ett enmansforetag. Jag startade med lite getosttillverk-
ning pa girden. Det &r faktiskt 32 dr sedan. Med tiden blev byn utarmad pé
bonder och sd vidare — detta dr langt ute i fjéllvérlden. I dag tar vi emot all
mjolk som finns kvar i bygden. Vi har bildat ett bymejeri i stéllet, och i dag
forsorjer vi faktiskt 24 man med var verksamhet. Det har alltsé blivit lite
storre @n vad det var fran borjan.

Allt det vi kan och har lart oss har vi faktiskt lart oss genom Eldrimners
verksamhet. Vi har ju varit med i alla tider, sa att sdga.

Jag skulle nu vilja sdga négot speciellt fran foretagarsidan vad géller Eld-
rimner och framtiden. Ni vet att man sétter till manga atgérder for att forbéttra
situationen ute i landsbygden och sé vidare. En del blir lyckosamma. En del
blir mindre lyckosamma. Man funderar manga génger over vad det &r som
gor att en del blir lyckosamma. Vad dr det for mekanismer? Nar det géller
Eldrimner har vi en véldigt klar asikt frén foretagarsidan, ndmligen att Eld-
rimner har varit ett perfekt kitt eller filter, eller vad vi ska kalla det for, mellan
myndigheten och foretagaren. Det dr inte sé létt alla ganger att kommunicera
direkt myndighet—foretagare. Man har inte samma sprak alla ganger. Att da
ha en klump, sé att sdga, mellan de hir enheterna som transformerar saker och
ting till ndgonting som alla forstar at bagge hall har varit en otroligt bra 16s-
ning.

Vi foretagare har kommit fram med véra asikter och idéer. Vi har fatt det
vi har velat ha av Eldrimner. Och varenda krona som Eldrimner har gjort av
med under dren har verkligen spenderats pa rétt sétt. Det kinner vi, och da tar
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vi ocksa till oss den verksamhet som bedrivs och de kunskaper som vi kan fa.
Vi dr otroligt tacksamma for den verksamhet som har varit, och vi stimmer
verkligen in i den hédr framtidsvyn. Jag tror faktiskt att det kan bli mycket
storre dn vad Bodil har visat upp hér i dag. Jag kédnner full tillforsikt nédr det
géller det, och jag hoppas verkligen att vi kan fa fortsdtta att jobba tillsam-
mans med Eldrimner i framtiden.

Stig Ericsson, Sveriges smdskaliga kontrollslakteriers forening: Ordforande,
ledaméter, mina damer och herrar! Jag &r ordférande i Sveriges smaskaliga
kontrollslakteriers forening. Det dr ett 1angt namn, men man kan forkorta det
till SSKF. D4 blir det bra.

For tva ar sedan fick Livsmedelsverket 9 miljoner kronor till sitt forfogan-
de. Det var 9 oronmérkta miljoner for att forbéttra forutsdttningarna for
gérdsnira slakt. Enligt regleringsbrevet skulle minst 9 miljoner anvéndas till
branschriktlinjer samt pilot- och utvecklingsprojekt for att forbéttra forutsatt-
ningarna for gardsndra slakt. Verket lyckades anvdnda néstan hela anslaget
till diverse aktiviteter. Bland annat tillsattes en och en halv konsulttjdnst. Det
var konsulter som rekryterades fran den egna personalen.

Forra aret, 2006, hade verket 10 miljoner kronor till sitt forfogande for att
frimja gérdsnira slakt. De bada projekt som Sveriges smaskaliga slakterifo-
rening startade 2005 skulle nu gé in i fas tva. Inga projektmedel utbetalades
under 2006 trots att verket beslutat att medel skulle utbetalas under 2006. Tva
ansokta projekt lyckades man inte ens en gdng handlagga trots stora personel-
la och ekonomiska resurser. Faktum dr att verket endast lyckades anvéinda 4,6
miljoner av anslaget pd 10 miljoner kronor.

Detta dr for mig lika oforklarligt som oansvarigt. Enligt regleringsbrevet
ska minst 10 miljoner kronor anvindas till detta &ndamal. Med sitt passiva
handlande bromsar man utvecklingen, for att inte sdga att man stryper den. Vi
trodde i var enfald att ett regleringsbrev var ett dokument som verken hade att
folja sdsom en sann kristen foljer den heliga skriften.

Nya EU-direktiv och foérordningar fran jordbruksverk och livsmedelsverk
duggar titt som en hagelskur i april — detta trots regeringens direktiv om
regelforenklingar och sinkta administrativa kostnader. Vad, till exempel,
redovisade Livsmedelsverket, enligt regleringsbrevet, till Jordbruksdeparte-
mentet den 19 februari angdende regelforenklingarna? Den fragan skulle jag
vilja ha svar pa.

Ska vi fa befintliga smaforetag att 6verleva och ska vi fa till nyetableringar
behover vi i en sann demokratisk anda resurser till att anlita en opartisk kon-
sult som ldser och tolkar EU-direktiv och myndighetsforordningar dven ur ett
foretagsperspektiv. Det ska inte vara som i dag da det dr en ensidig tolkning
ur ett myndighetsperspektiv.

Dir tackar jag for mig och 6verlamnar till Bertil Karlsson som kommer att
tydliggora lite hur det kan se ut i praktiken med avgifter och annat.



Bertil Karlsson, Sveriges smdskaliga kontrollslakteriers forening: Ordforan-
de! Jag &r den som har det allra minsta gardsslakteriet i var forening. Dér
slaktar vi far och lamm.

Jag har under aren f6ljt den hir verksamheten. Vi hade en livsmedelsut-
redning 1993. Man gav Livsmedelsverket i uppdrag att titta pa bland annat
forutséttningarna for smaskalig slakt och livsmedelsproduktion. Nar vi i Gév-
leborg tittade pa det hér konstaterade vi att Livsmedelsverket inte hade tillsatt
nagon grupp 6ver huvud taget eller gjort ndgon utredning. Det fann vi vildigt
konstigt, maste jag sdga.

Vad har det dé inneburit att man inte har jobbat med den hér problemati-
ken? Jo, 1997, éret efter det att utredningen var gjord, tog jag tillféllet i akt att
se hur manga smaskaliga slakterier vi hade i Sverige. Det var 49 stycken
1997. Om jag tittar pa det i dag kan jag se att 22 slakterier 4r nedlagda. Det ar
en kapitalforstoring utan like. Och det dr de individer som har startat upp
detta som har fatt ta det, helt enkelt. Och det handlar inte om sma belopp. Det
dr stora belopp.

Det gjordes senare en utredning. Det var Gudrun Lindvall som gjorde den
— jag tror hon hette sa. Det var en miljopartist som hade fétt ett uppdrag av
Margareta Winberg. Dér lade hon fram en del forslag. Hon pekade bland
annat pa att man skulle hitta andra I6sningar i friga om de langa djurtranspor-
terna. Och det &r ju faktiskt en fordel med gardsnéra slakt att vi har korta
transporter. Vi pratar ju om klimatfordndringar i dag. Man foreslog ekono-
miska styrmedel, men det har jag inte sett ndgonting av.

Vad svarade man dé pa detta fran Livsmedelsverkets sida? Jo, det hér: En
annan 16sning forutsdtter en politisk beddmning och att statsmakterna be-
stimmer dndrade riktlinjer for Livsmedelsverket.

Det &r ni politiker som maste ta i det hédr — det &r min uppfattning.

Det gick ett rykte nagon gang vid ar 2000. Det sades att Italien och Tysk-
land hade forsokt att fa bemyndigande att 6ka slaktvolymen péd de smaskaliga
slakterierna. Jag fick uppdraget att titta pa det hér, och jag hade en vildigt bra
kontakt med Patrik Eriksson pa Europeiska kommissionens representation i
Stockholm. Han tog fram ett underlag at mig. Det visade sig att de hér tva
landerna hade fatt bemyndigande. Det var da slakterier som hade hojt slaktvo-
lymen frén 1 500 till 2 000 enheter. D fick jag uppdraget att skriva till Livs-
medelsverket. Vi har inte fitt ndgot svar dn i dag. Den motivering som jag har
hort dr att man infor 2008 ska omvirdera de sméskaliga slakterierna. Men ska
vi foretagare vénta i tre fyra ar pa att fa ett besked? Sé& driver man ju inte ett
foretag.

Ordférande! Stig ndmnde bland annat de administrativa kostnaderna. Nar
jag borjade min verksamhet hade vi en kottbesiktningsbyrd. Och det var ett
papper jag fyllde i pa kottbesiktningsbyran pa den tiden. I dag har jag sex
formuldr som ska fyllas i for en slakt av 20 lamm eller far. Jag méste ha en
djurdgarforsakran. Jag ska ha en inrapportering till slakteriet. Det &r tvéa blan-
ketter till Jordbruksverket. Sedan har Livsmedelsverket tvd blanketter dér
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man fyller i levandebesiktning kontra kottbesiktning. Sedan ska jag ocksa ha
ett transportdokument.

Det star faktiskt i forvaltningslagen och ocksd i EG-forordning 882 att
myndigheten ska vara effektiv och dndamalsenlig.

Frugan dristade sig att sétta sig ned framfor datorn. Hon tycker om att job-
ba med den, och dé ska hon fa géra det. Hon gjorde helt enkelt ett eget trans-
portdokument. Och hér dr de uppgifter som ska fyllas i. Det 4r organisations-
nummer och kontonummer — det har vi lagt till, for vi ska skicka pengar till
den som vi képer lammen av. Vi har uppgifter om transporten och transporto-
ren, precis som Jordbruksverket. Men hon har skrivit in djurdgarforsakran.
Det &dr hur enkelt som helst. Vi har levandebesiktning och vidimering av
veterindren. Vi har ocksé vidimering av kottbesiktning. Vi har ocksa satt upp
ID-nummer, slaktnummer och alltihop. Det &r hur enkelt som helst, om man
bara vill.

Det hér dr en bit som vi méste jobba med. Nu har man bérjat med den ad-
ministrativa biten, sag jag. Man har borjat med nadgon form av samréad. Jag har
inte sett skymten av det. Det blir precis likadant som nér det géllde BSE-
provtagningen pa faren. Vi fick ldsa i tidningen Land att man skulle borja
med det, och vi fick ta kontakt med Jordbruksverket och ta den diskussionen.

Det hér paverkar oss ganska mycket. Att fylla i de har blanketterna tar vl
néstan lika 14ng tid som att slakta. Men allt det hir sammantaget kostar oss
pengar. Nu har jag, och flera med mig, fatt ett utskick frén Livsmedelsverket.
Man ska ta over kontrollen frdn kommunen. Till kommunen har jag betalat
2 100 &rligen. I dag har man plotsligt hojt det till 10 800. Man blir ju chockad.
Men da har jag utgatt fran 10 800 och tittat pa vad det kostar mig.

Besiktningsavgiften &r 1 kr och 87 6re. Kontrollavgiften &r nu 10 800. Det
kostar 2 kr och 88 o6re per kilo. Jag ska ta vattenprover fran tva tappstéllen
fyra ganger om éaret. Jag ska betala slaktavfallet, 3 kr och 53 ore, som ska
destrueras. Det fantastiska dr ju att det ska destrueras. Men vi tar prover pa
ndt och vi tar prover pa firen, och har vi negativa prover finns det inget risk-
material. D4 skulle vi kunna kora slaktavfallet direkt till biogas — Gavle job-
bar med det, och Uppsala har det redan — och ta vara pa de hér resurserna.

Kommunal tillsyn far jag i alla fall i och med att jag har en tillverkningslo-
kal. Det kostar mig alltsa 10 kr och 22 o6re per kilo. Totalt per lamm blir det
204 kr. Jag ringer till det ndrmaste storskaliga slakteriet och fragar vad de ska
ha for slakten. De svarar: 200 kr. Jag undrar vad det blir om det &r styckat i
kartong. De svarar: 260. Jag sdger: Men emballaget kostar ju 20 kr. Det blir
40 kr 6ver. Jag vill ju ocksé leva och ha en driglig inkomst.

Det ér inte nog med detta. Nu kommer man med en ny kostnad for oss fran
Jordbruksverket. Den fann jag i den remiss som Stig skickade dver till mig
och som han ville att jag skulle ldsa igenom. Man ska borja med ett mérk-
ningssystem for faren. Det dr vil inte nagot fel, men vi har redan redovisat
forflyttningen till Jordbruksverket nir vi har tagit in djuren. Det &r ID-
nummer och allting. Ska vi ha en blankett till nu? Jag ringde ned till enhets-



ansvariga Eva Persson och frdgade: Vad kommer det hér att kosta? Hon kun-
de inte svara.

Vi har ocksa fatt lite kritik fran kommissionen. Vi skulle vilja ha ett scha-
blonbelopp for varje djur. Jag slaktar 20 lamm. Lat oss séga att det ligger pa
mellan 360 och 400 kilo totalt. Séfstrom hér slaktar ett not och ligger pa
samma kilovikt. D4 forstér ni att jag missgynnas och dven han, nir han slaktar
far, for det tar langre tid att besiktiga faren &n ett not.

Varfor haller vi pa med det hér och tittar pa de hér bitarna? Det handlar vil
ocksa om att skapa forutséttningar for oss pa den smaskaliga sidan. Jag hade
uppdraget att dka ned till Djurskyddsmyndigheten i Skara ddr man hade sam-
rad. Vi skrev ned nagra punkter. Och nir jag kom ned till Skara sade man: Vi
kan inte ta lindrigare beslut for forfattningen &r antagen. Varfor ska vi da ha
ett samradd? Men vi hade i alla fall sagt att vi ville ha transport utan transpor-
torsutbildning i 90 kilometer. Det var 50 kilometer i férordningen, men det
hér skrev vi innan vi visste om det. Vi skrev ocksa att vi ville att Bilprovning-
en skulle skdta all besiktning och dven acceptera att man far kora djur. Det dr
precis det som miljokontoret skulle gora for att sedan skicka det till Jord-
bruksverket. Och vi fick ett tillstand for 800 kr, ett papper alltsa.

Vi vill att bilprovningen ska skéta allting nér det géller héstfinkorna, och
vad jag kan forsta dr Ridsportforbundet inne pad samma sak. Nér polisen ser
den lilla lappen pd nummerskylten vet de att fordonet &r godként.

Det mest fantastiska &r 4nda att jag far kéra mina djur till vart sambete,
men jag far inte kora ned med samma transportfordon och lasta 20 stycken
som ska till mitt slakteri for att slaktas eftersom det da ar i ekonomiskt syfte.
Varfor ar det sa? Mar djuren sdmre av att jag kor i ekonomiskt syfte? Fast jag
lurar allihop. Jag tar ndmligen mina vallhundar och gdr hem med dem. Det
star att en transportanordning ska vara tét sa att det inte kommer ut urin och
track. Men nér jag gér med hunden sé skiter och pissar faren i alla fall!

Det intressanta med de korta transporterna ar ocksa det Magnus Lagergren
fran Scan sdger i ATL: De kommer inte och hdmtar djur dverallt. Det ar alltsa
de smé besittningarna som kommer att fa jatteproblem, och de har problem
redan i dag.

Jag vill ta upp en sista sak. Varfor hamnar vi i en situation som den med
Djurskyddsmyndigheten? Jo, darfor att tjanstemén &ker ned till Bryssel och
kommer 6verens med de andra EU-ldnderna om saker och ting utan att hora
de berdrda parterna. Jag anser att vi dr en berdrd part. Varfor sdger de andra
EU-linderna ja till en kortare transportstricka? Det beror pa att det i Osterrike
och Tyskland finns 2 000 smaskaliga slakterier. Man tar djuret i grimma och
gér till slakteriet. Det dr inga problem. Har maste man allts4 titta pd kommit-
téforfarandet. Man maste ha ett samrad innan och inte efter att forfattningen
har antagits. Min uppmaning till er politiker dr: Det ar faktiskt dags att ta
makten over de statliga verken!

Ordforanden: Nagra ledamoter har begirt ordet for frdgor. Jag rédknar upp
dem sa att jag inte har missat ndgon: Sven Gunnar Persson, Anita Brodén,
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Tina Ehn, Jeppe Johnsson, Ola Sundell, Bengt-Anders Johansson, Ann-
Kristine Johansson och Irene Oskarsson. Jag tar er i omgangar med tre i varje.
Still koncisa och korta fradgor och ange vem ni stéller fragan till. Sven Gunnar
Persson fran Kristdemokraterna far ordet forst.

Sven Gunnar Persson (kd): Tack for intressanta och fascinerande beskriv-
ningar av olika verksamheter! Eldrimner har ju en fascinerande, offensiv och
positiv beskrivning av sina framtidsutsikter och verkar ha en véldigt bra och
néra relation till de foretag man samarbetar med.

Niér ni arbetar med foretagsutveckling kanske ni énda, trots den positiva
inriktningen, triaffar pa ett och annat hinder for att foretagen ska kunna ex-
pandera. Var finns de hinder ni skulle vilja beskriva som de viktigaste? Hand-
lar det om regelverket, om riskkapital, om livsmedelshandeln, eller vad kan
det vara?

Jag har ocksa en fraga till Sveriges smaskaliga kontrollslakteriers forening:
Har ni nagra tankar om hur era myndighetskontakter skulle kunna utvecklas
och bli mer positiva? Vilka konkreta atgérder tycker ni dr viktigast att vidta
forst?

Anita Brodén (fp): Bodil Cornell fran Eldrimner sade s& hédr: Saker ar inte s
krangliga, men nagot maste hinda inom slakten. Detta forstirktes tydligt,
tycker jag, ndr vi lyssnade pa Stig Ericsson och Bertil Karlsson. Dir lyftes
ocksa bade kostnadsaspekten och krav pé regelférenklingar fram. Det skulle
vara oerhort vardefullt med nigra korta kommentarer kring just detta. Jag vet
att Livsmedelsverket kommer in senare, men man kanske redan nu kan kom-
mentera en del av det som framfor allt Stig Ericsson och Bertil Karlsson forde
fram. Om Forbundet Sveriges Sméabrukare och LRF ocksd har nigon kort
kommentar kan vi pa nagot sétt fa helheten.

Tina Ehn (mp): Min fraga ar densamma som Sven Gunnars. Det géllde Eld-
rimners presentation. Man sdger att man 2017 vill ha fler hantverkare &n
nagonsin, och det tycker jag later oerhort positivt. Naturligtvis har man stott
pa problem, och da ar min fraga: Vilka ar de storsta problemen for Eldrimner?
Ar det lagstiftningen, #r det for fa producenter eller #r det ndgonting annat?

Den andra fragan handlar om reflexionerna. Jag skulle gédrna vilja att fler
reflekterade kring smdskalig slakteriverksamhet och mobila slakterier. Hur
kan vi hantera frigan for att komma vidare?

Tor Norrman, Eldrimner, Skdrvdangens bymejeri: Vi far ofta den fragan fran
politikerna: Vilka &r problemen? Ar det regelverket? Vad ir det for ndgon-
ting? Jag tycker att politikernas vélvilja har varit stor under aren nér det géller
att forsoka fora upp dessa fragor. Man fragar for att f4 nagot konkret att jobba
med. Det kan jag forstd, men jag brukar alltid svara att det som manga génger



ar besvérligt dr att komma till tals och fa fram budskapen pa ett bra sétt. Det
behovs en kontinuerlig dialog med de sméskaliga matproducenterna sa att
man jobbar tillsammans med problemen. Ofta handlar det inte om direkta
problem utan méanga génger ar det just att komma till tals som ar det stora
problemet.

Niér det géller Eldrimners framtid ar det tveksamt hur det ska gé. Just nu
har vi statsunderstdd, och det ifragasitts. Man vill undergridva den fantastiska
mojlighet som vi sméskaliga matproducenter har haft i att fa jobba framat
med frigor kring sjilva produktionen, kunskapsfragor och si vidare. Aven
kontakten med till exempel Livsmedelsverket har varit perfekt tack vare att vi
har haft en dialog. D4 kan man komma nagonstans. Jag vill pasté att samarbe-
tet just ndr det géller osttillverkning — det har vi haft ganska ldnge — har gett
fantastiska resultat tack vare att vi kommer till tals och kan sitta oss ned och
diskutera frdgorna. D4 kommer vi ocksd fram till 1dsningar till slut, och det &r
det absolut viktigaste.

Stig Ericsson: De konkreta atgirder vi skulle behova for att 16sa det mesta av
vara problem &r antingen en, kan vi kalla det, oberoende konsult eller en
resursperson som fér alla EU-direktiv samtidigt som svenska myndigheter
och kan ldsa dem jamsides innan alla férordningar slépps ut. Vi bor kunna ha
en resursperson som kan sitta sig in i detta, ldsa vad som star och forsoka ta
till vara alla mojligheter som finns i stillet for att det hittas pa en massa ond-
diga saker som forsdmrar véra forutsittningar att bedriva foretag. Man méste
kunna hitta mojligheter, annars far vi aldrig fart pa den sméaskaliga verksam-
heten 6ver huvud taget.

Regelforenklingar behdvs likasa. Vi upplever att kontrollanterna blir fler
och fler. I dag har vi kontrollant pa kontrollant for var verksamhet, och reg-
lerna bara tilltar. Det blir mer och mer administration, och som smaforetagare
och oftast ensamforetagare finns det inte en mojlighet att sétta sig in i allt
detta. Det finns inte en sportslig chans. Man har jimnt géra med verksamhe-
ten och med att forsoka fa den att ga runt. Vi skulle alltsa behdva en oberoen-
de resursperson som hjélper oss med de hir bitarna och ser det hela ur ett
foretagarperspektiv.

Inger Andersson, Livsmedelsverket: Sjilvklart finns det forklaringar till flera
av de frigor som lyftes fram hér. Det kan synas véldigt konstigt att vi for
2006 bara har anvént 4,6 miljoner kronor. Jag vill bara kort kommentera det.
Bland annat har vi ocksa anslagit ett projekt, fas 2, for avfallshantering som
uppgér till 1 miljon. Under 2005, d& beloppet uppgick till 10 miljoner, och vi
ocksa anvénde i stort sett hela detta belopp, kunde vi ocksé anvénda anslaget
for att ticka resekostnader till ett belopp av ungefér 2,7-2,8 miljoner. Genom
en regleringsbrevsidndring medgavs tyvérr inte detta for 2006 pad samma sétt
som for 2005. Vi 6nskade fa detta till stind, och vi hade budgeterat for det.
Nar sa beslutet kom fanns inte utrymme for att starta upp andra verksamheter.
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Sammantaget hade vi fér 2006 kommit upp till samma belopp. Jag kommer
tillbaka till det lite senare i min presentation.

Jag vill dven séga att vi har jobbat med projekt for att stodja och komma
i gdng med verksambheter, och vi har ocksd gjort en extern utvédrdering av hur
vi kan forbattra var samverkan med slakterier och med den smaéskaliga pro-
duktionen i sin helhet. Jag ber att fa aterkomma mer konkret dven kring detta.
Jag tyckte dndé det var viktigt att kunna forklara de 4,6 miljonerna relativt det
som fanns i vart regleringsbrev, som uppgick till 10 miljoner.

Birger Backlund, LRF Jdmtland: Jag heter Birger Backlund och jobbar for
LRF i Jamtland med ett projekt som heter Mer Vérd Mat. Vi har kommit fram
till att en svensk gris regleras av 33 regelverk och 90 informationskrav. Da
kan man tdnka sig att nir man jobbar som vi gor, i glesbygd med de avstand
och de problem som ér, r det inte s& véldigt l4tt att komma i gdng med slak-
teriverksamheten. Samtidigt dr ju slaktade djur en nddvéandighet for att man
ska kunna jobba med forddlingsdelen. Det dr ju inte slakten i sig som ger
mervérdet, utan det &r ju att forddla och fa fram de speciella produkter vi
pratar om nér det giller hantverksméssig produktion. Vi jobbar alltsé aktivt
for att fa ned den hér regel- och blanketthysterin som har kommit pa nagot
konstigt sdtt. Den véxer varje ar i stéllet for att minska. Jag har jobbat med det
hér sedan 70-talet och alltsa varit med ldnge, och hela tiden har man hort att
nu maste vi forenkla reglerna och hitta nya system for att jobba vidare med
sméskaligheten. Men hittills har den bérdan inte minskat utan bara okat hela
tiden. Vi maéste arbeta med regeldelarna for att vi ska kunna f& en levande
landsbygd och jobba med livsmedel.

Samtidigt finns en annan liten hake — vi maste fa en foryngring av foreta-
garna och né flera for att vi ska kunna fortsétta och nd mélen.

Ake Karlsson, Forbundet Sveriges Smdbrukare: Vi i Smabrukarna har jobbat
med den hér slakterifragan dnda sedan 1989, och vi &r inte i mal dn. Vad ar
det som maéste goras for att vi ska fa i gang gardsslakt i Sverige? Vi har ju
gjort studieresor till andra EU-linder, till exempel Osterrike och Tyskland.
Dir ér det med svenska dgon sett inga problem att etablera gardsslakterier och
utveckla chark.

Vad dr det d& som skiljer oss 8t? Vi &r ju alla medlemmar i EU, och det &r
samma regelverk som giller. Varfor gar det bra i de hér ldnderna och inte i
Sverige? Vi kan titta pa lite olika saker och bdrja med godkénnande av loka-
ler. T Tyskland kostar det ingenting. I Osterrike handlar det om en stimpelav-
gift p4 8 euro. I Sverige dr den ordinarie avgiften 36 000 kr, nu tillfélligt
nedsatt till 10 000 kr tack vare det bidrag Livsmedelsverket har fatt. Man
hade dven ett helt annat system nér det géillde att ta ut avgifter for besiktning-
ar. Dér rdknar man kostnaden per djur medan man i Sverige rdknar per tim-
ma. Systemet med timmar gor det sa dyrt for smé gérdsslakterier att det dver
huvud taget inte dr mdjligt att etablera ndgon verksambhet.



Vad kostar det da? Vi har nigra exempel fran studieresan i hostas. Det var
forresten Eldrimner som arrangerade den. Aven personal fran Livsmedelsver-
ket var med och kunde konstatera hur det fungerade i andra ldnder. Jag hop-
pas att man tog med sig en del hem. P4 ett stélle kunde det till exempel kosta
8 euro per djur att utfora kottbesiktningen och omhéndertagandet av slaktav-
fall. Detta dr nagonting som vi maste ta efter, och vi har genom aren fort en
dialog med Livsmedelsverket till exempel om godkidnnandeavgiften for loka-
ler. Jag vet att Inger Andersson var positiv till att ta bort den, men sedan fick
vi svaret fran Livsmedelsverket att vara jurister har tittat pa det hér, och vi
kan inte gora sa.

Vi har ju trott att det var EU-reglerna som satte upp hinder, men det &r allt-
sa svenska regler som forhindrar en utveckling av gérdsslakten. Jag tycker att
ni politiker ska ta ansvar for att dessa regler tas bort. De flesta av er i allian-
sen som sitter hir var for ett EU-medlemskap, och dé kan vi vél bli medlem-
mar fullt ut och anpassa oss till EU:s regler. Svarare &n sd &r det inte att fa
bort dessa avgifter och fa fart pa gardsslakten.

Vi sag ocksa en helt annan attityd fran myndigheterna i de lander vi besok-
te. Man hade en positiv instéllning och var inriktad pa att 16sa problem. Man
var inte sd upphéktad pa reglerna utan sag man att nagot fungerade praktiskt
sa var det okej. Man satsade till exempel vildigt mycket péd kvalitet och hév-
dade att man inte kan gora kvalitetsprodukter av ett stressat djur. P4 de hér
gérdsslakterierna var det darfor tillatet att avliva djuret ute i hagen eller vid
ladugérden for att sedan transportera det till slakteriet.

Besiktning av levande djur, som man enligt EU ska ha, forekom séllan
ddrnere, utan man svarade att veterindren har en sadan kdnnedom om min
besittning, sd det ricker om vi ringer och sdger till. Myndigheterna hade
alltsa en helt annan attityd, och den efterlyser jag hér i Sverige ocksa.

Jag ser inte Inger Andersson som nagon motstandare till den hdr utveck-
lingen, men jag tycker att ni méste peka med hela handen och vara tydliga
med vad ni vill. Jag tror att det finns personal ldngre ned i verket som kanske
inte &r riktigt lika positiva.

Vi behover alltsa klara, politiska signaler om vi ska fa fart pa den sméska-
liga slakten. Vi har ocksd det som Bertil tog upp forut angaende Swedish
Meats uttalande: Vi &r inte brevbarare langre. Hur ska vi klara en djurhdllning
i hela landet, sérskilt uppe i Norrlands inland och ute i glesbygderna?

Ordféranden: Nu mirkte alla att det blev vildigt ldnga och komplicerade
fragestéllningar och svar. Det dr darfor svért att hinna med alla. Det dr fem
fragestéllare kvar. Jag kommer att sldppa in tva till, och da har jag dven tagit
hinsyn till att olika partier ska fa stilla fragor. Jag antecknar Gvriga sa att ni
finns med. Ni kommer inte att ramla bort, utan ni far vdga in frigan under
nista pass eller ha den kvar till det samlande slutet.

Nu sldpper jag in Jeppe Johnsson frdn Moderaterna och dérefter Ann-
Kristine Johansson for korta och koncisa fragor.
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Jeppe Johnsson (m): Jag vill friga om det som Ake var inne pa. Nir man
passerar Oresundsbron héinder ju ndgot. Jag ténker pa alla charkuterier och
gérdsslakterier, och jag 4r ganska ofta i Osterrike. Det var mycket bra att du
tog upp detta och vittnade om hur det faktiskt kan ga till i ett annat EU-land
som inte dr sa olikt Sverige. Det var likadant nér jag kopte ost pd en gérd i
Frankrike. Det var alldeles fantastiskt, men jag tror inte att det hade gatt i
Sverige. Min friga handlar alltsd om just det som Ake tog upp: Vad kan vi
lara av ovriga Europa? De brukar vél inte do i livsmedelsforgiftningar mer dn
vad vi gor? Nagra svar har jag ftt. Jag tycker att det var vildigt engagerat,
och vi maste ta till oss detta.

Ann-Kristine Johansson (s): Jag hade egentligen ocksa en friga om lagstift-
ning och regelforiandringar. Jag har lyssnat pa svaren vi har fatt har och som
jag tolkar det dr det problem med att komma till tals, som Tor sa. Dialogen
med myndigheterna 4r inte s bra. Stig pratade om att det skulle behdvas en
oberoende konsult som skulle kunna hjélpa till att reda ut detta. Jag kinner att
det &r lage for attitydfordndringar fran myndigheternas sida, men det &r det ju
svart att lagstifta om. Men jag skulle vilja stélla en fraga till bdde Livsme-
delsverket och Jordbruksverket som ni kanske kan svara pa sedan. Hur ar
attityden till och dialogen om det sméskaliga? Kan man forbéttra den ytterli-
gare, eftersom det dr det man efterlyser mer &n direkt lagstiftning?

Jag har ocksi en fraga till Eldrimner. Ar det risk for att man tappar bort
den hantverksmissiga kunskapen? Du har haft nagon utbildning. Hur ser ni pa
framtiden nér det géller det?

Ordféranden: Fragorna fran Jeppe Johnsson och Ann-Kristine Johansson
uppfattade jag som ett medskick till den fortsatta diskussionen. Har jag upp-
fattat det rétt, Jeppe Johnsson?

Jeppe Johnsson (m): Egentligen ér det ju myndigheterna som ska svara, for vi
vet ju hur smaskaligheten kan fungera i andra lander. Det kanske inte ges tid
att svara nu, men vi kommer naturligtvis att f6lja fragan.

Ordféranden: Da &r det ett medskick. Livsmedelsverket kan ha med det i
sjdlva foredragningen sedan. D& gér ordet till Eldrimner.

Bodil Cornell: Kunskaper om smaskalig, hantverksméssig forddling ar véldigt
viktiga. For det forsta dr det valdigt viktigt att ta vara pa de traditioner vi har
och bevara dem till sista litern. Vi har jobbat en hel del, bland annat med ett
speciellt projekt, S6ka gammalt — skapa nytt, dér vi tittar pd gamla forddlings-
traditioner och hur man kan lyfta dem till en férddling f6r den moderna mén-



niskan av i dag. Det vi har gjort i Jamtland skulle vi vilja gora i hela landet.
Det dr just nu det ska goras om det ska vara mojligt.

For det andra ar det ocksa véldigt viktigt att man har den speciella kunska-
pen. Vi pratar om andra ldnder, och vi har ldrt oss otroligt mycket av till ex-
empel Frankrike nir det géller att gora ost. Nér vi borjade gjorde man en vit
och en brun getost i Jaimtlands 14n. Nu har man ett brett sortiment tack vare
allt vi har lart oss. Vi har dven borjat titta pa vara andra traditionella ostar och
fatt ett brett eget sortiment. Man skulle kunna gora pa samma sétt pa charku-
terisidan om man bara 16ste den otroligt viktiga slaktfragan.

Det finns alltsd otroligt mycket spannande att géra, och det kan bli ett vél-
digt rikt Sverige!

Ordforanden: Det var en bra avslutning! D4 gér ordet till Maria Alarik frdn
Hushallningsséllskapet i Uppsala.

Maria Alarik, Hushdllningssdllskapet i Uppsala: Arade ordférande, ledamo-
ter och ahorare! Jag ber att fa tacka for att Hushallningsséllskapet i Uppsala
har fatt komma hit till den hér utfragningen. Det tycker vi &r mycket roligt.

Jag har blivit utvald att fora var talan och beritta lite om var verksamhet
och hur vi ser pa sméforetagande i livsmedelsproduktionen.

Jag heter alltsa Maria Alarik. Jag jobbar med husdjursradgivning och som
projektledare, och jag har dven jobbat en del med sméaskalig slakt och forad-
ling. Jag har ocksé jobbat en hel del med ekologiskt kott som verksamhetsle-
dare i foreningen Ekokott, Sveriges ekologiska kottproducenter, och det dr en
bra dvning for att fa insikt i problemen for smaskaligheten nér det géller till
exempel kott.

Jag tinkte anvénda tiden till att beritta om tre exempel kring sméskalig
slakt som jag har kdinnedom om och har jobbat med. Jag vill ocksa forsoka
belysa forutséttningarna for och svarigheterna med och vad det finns for
onskemal fran samhadllets sida for att forenkla.

I nuldget har vi en kraftig utveckling mot storskalighet i lantbruket. Bland
annat slakten och forddlingsindustrin internationaliseras. Vi horde att Sveri-
ges storsta slakteri nu har utlindska dgare och att man inte langre kan garante-
ra avsittning. Det dr uppenbart att ménga producenter oroar sig 6ver mojlig-
heten att slakta 6ver huvud taget, att det ska finns ett slakteri som kan ta emot
deras djur. Det 4r en av anledningarna till att jag har jobbat med sméskaliga
slaktprojekt.

Konsumtionen av kott 6kar, men den svenska andelen av kéttproduktionen
for att tillfredsstdlla den gér hela tiden ned. Den &r nu ganska 1ag jamfort med
for 10-20 ér sedan, da vi producerade det som svenskarna behévde och ville
dta. Svenska konsumenter efterfrigar ndmligen svenskproducerat och lokal-
producerat och nu dven ekologiskt kott. Vi har en stark internationell trend
nér det giller lokala varumiérken, smaskalighet och dven ekologiskt. Den
trenden &r stark i hela vérlden, inte bara i EU, utan dven i andra lidnder. Vi har
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i Sverige varit duktiga pad ekologiska produkter, men det i4r manga som
springer om oss i den utvecklingen nu.

Vad ville d& foretagarna som ville satsa pa detta? De maste hoja sin 16n-
samhet och hade att vilja mellan att bygga ut och bli storskaliga inom lant-
bruksproduktionen eller att satsa pa att forddla och fo6lja med varan énda ut till
konsumenten for att ta hem pengarna den viagen. Smaskaliga livsmedelsfore-
tag har ofta utvecklats ur lantbruksforetag pa landsbygden. Dér finns en para-
dox: Smaskalig forddling kréver ofta lite stérre volymer av primérproduktio-
nen. Alternativet dr att man skapar samarbetsprojekt, och for de foretag vi har
jobbat med var det sd att kunderna fanns. Man hade utvecklat en marknad,
men man hade produktionen i mellanleden. Dér sviktade det. Och man ville
forsoka ta tag 1 den situationen med egen kraft, eftersom de storskaliga 16s-
ningarna inte var tillrdckligt bra.

Vad gjorde vi d& for att ldra oss om detta? Vi gjorde en resa utomlands,
som de andra vi har hért om. Det finns en hel del att ldra. Vi akte till Tysk-
land och fann vildigt mycket kunskap, kompetens och véldigt intressanta
foretag, bland annat dessa 8 000 slakteriforetag, &ven om de forvisso minskar
dven i1 Tyskland. Det finns ett tryck fran den storskaliga handeln som gor att
dven de far det tuffare och tuffare att klara sig. Dér ar det vél snarare markna-
den dn myndigheterna som &r problemet, skulle jag tro.

Men varfor har de dd lyckats? Det handlar mycket om traditioner. Det
finns en lang tradition att hylla mattradition och sméaskalighet i dessa lidnder,
medan vi i Sverige har en industritradition. Storskalig, teknisk industri &r
intressant. Mat ska vara billig. Det ar liksom utgangspunkten.

Vi fann ocksé att regelverket &r detsamma, men fran myndigheternas och
kontrollmyndighetens sida har man en helt annan attityd. Man kénner sina
foretag. Man litar p4 dem. De dr méstare. De har fétt ett certifikat pa att de
kan det hér. Da litar man pé det och gor kanske stickprov. Det finns ett fortro-
ende for smaskaliga livsmedelsproducenter som kanske saknas hér ibland fran
myndigheters sida. Man 4r snarare misstrogen, tror jag, frdn ménga myndig-
heters sida. Eller sa kanske det dr délig kunskap det bottnar i. Attityden ar
alltsa viktig.

Vi &kte ocksé runt i Sverige for att leta. Det méste ju finnas foretag som
har lyckats dven i Sverige vid sidan av Eldrimner, och Jamtland, som é&r fore-
gangare pa det hiar omréadet. Vi besokte tre foretag i sodra Sverige. Vi besokte
till exempel Osterd farfarm, som #r ett litet farslakteri. De byggde 2001 ett
eget slakteri for att det i Varberg lades ned. De har kombinerat sin lamm-
kottsproduktion och foradling med att dven ha upplevelser och att sdlja skin-
nen, hantverket och hela kittet, sa att sdga. De har gjort ett fantastiskt jobb
och tjanar pengar pa det.

Vi besokte Mostorp, ett exempel pé storskalig notkottsproduktion. Man
borjar med att slakta kottet och séljer i butiker i hela Halland. De har ocksa
lyckats ganska bra. Det &r en ganska stor gérd i botten, och det finns lite bétt-
re forutsittningar nér det giller riskkapital. De har mycket fina produkter, och
de utvecklar sig. De samarbetar ocksd med den hir Gudmundsgarden. Det ar



en tysk som har flyttat till Sverige och gor fantastiska charkprodukter som
han séljer. Han foder upp egna grisar pa rag, konstigt nog, slaktar pé ett stort
slakteri och tar sedan tillbaka och forddlar. Folk koar for att f4 handla. Han
har nu gétt ihop med Mostorp, och de samverkar om en butik ocksa. Vi fick
véldigt mycket inspiration fran de hér foretagen, som var otroligt framgangs-
rika. Vi ség att det gar att lyckas i Sverige.

Vad vi ldrde oss géllande framgangsfaktorer dr att man maste ha en hog
kompetens och vara tusenkonstndr. Det dr driftiga entreprendrer. Man maste
vara envis, ga mot strommen och vaga. Man maste ha tillgang till riskkapital.
Stabil ekonomi i basproduktionen &r viktigt. Det &r viktigt att ha ett stabilt
lantbruksforetag i grunden sé att man kan vara nagorlunda trygg ekonomiskt.
Forméga att kommunicera med myndigheter och samarbetspartner &r ocksa
viktigt. Det handlar véldigt mycket om kommunikation. Det handlar vidare
om duktiga medarbetare. Ofta sliter man ut familjen forst, och sedan anstéller
man. Man maste ocksa vara en bra arbetsledare och en bra arbetsgivare. Det
dr inga sma krav som stélls pa en sadan hir egen foretagare, en liten, smaska-
lig livsmedelsproducent.

Vi jobbar med nagra aktuella projekt. Jag tdnkte ndmna de tre foretagare
som nu dr inne i den hér processen att forsoka satsa pa ett eget slakteri. Ta-
vastboda skédrgéardsslakteri dr ett exempel. Det stod klart, efter en véldigt
snabb process, redan i hostas, dd de borjade slakta lamm. Det dr fyra deldgare
i det hdr projektet. Det &dr en lantbrukare, en djurhéllare, en slaktare och en
riskkapitalist, en hemflyttad foretagsledare som har lite kapital som han kan
sdtta in i verksamheten.

De kombinerar de kompetenser som behdvs, och deras affdrsidé ar att ta
sig an skdrgardsslakten. I skérgarden har det verkligen saknats ett slakteri.
Det i Stockholm lades ned. Man far kora langa végar. Den hér bristen pa
slakteri har ndstan omdjliggjort djurhéllning i Stockholm skérgérd. Nu har
man slakteriet, och det ar fantastiskt. Att det har kommit till stdnd sa snabbt
tror jag beror pa den hiar samverkan. Man behover kanske vara fyra stycken
for att dra i det hér. Nérheten till storstaden och det unika ldget 4r en viktig
del av affdrsidén.

Sedan har vi andra pagdende projekt som vi har jobbat med. Det ar Aby
géardsbutik, som har styck- och charkanldggning och dédr man hela tiden &r lite
orolig for Uppsalaslakteriet, om de ska ldgga ned. Vad gor man d4? D& méste
foretagaren bygga. Han har hallit pé ldnge, och har vuxit ur sina lokaler. Det
som &r intressant med hans foretag &r att han har en fantastisk utveckling.
Forsiljningen under 2000-talet har 6kat med 15-20 % om aret, och det fort-
satter hela tiden.

Han har god efterfrdgan. Han har byggt ut sin djurproduktion. Han slaktar
gris, ndt och lamm frén egen gard. Det finns egentligen ingen begréansning i
forsdljningen. Begrinsningen ligger i lokaler och resurser. Hans svérighet ar
att ha tid med foretagsutveckling och att skaffa riskkapital. Det &r tufft, och
han &r inte framme &n. Han har fatt foradlingsstod men det réacker inte riktigt
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heller. Han &r pa gang. Sedan 4r ocksa kompetensutveckling mycket viktigt i
hans foretag. Han maste ha medarbetare med hog kompetens.

Ett annat exempel 4r Skebo slakteri, trddgérd och orangeri. Det ligger ute i
Skebobruk. Det ér en lantbrukare som har utvecklat detta ganska snabbt. Han
har kopt en konferensanldggning dar ute. Han har ocksa haft problem med
slakten inne i Uppsala. Det har inte fungerat. Han har haft marknaden klar.
Han har dels sin egen konferensanldggning, ddr han kan sélja kottet, dels
andra kunder. Men det 4r som sagt mellanleden han maéste 16sa pé sin gard.
Hans styrka ér ju att han har en unik affdrsidé med en ekologisk produktion
genom hela kedjan. Han har verkligen satsat pa miljovéanlig produktion, pa att
minimera transporter och pa att uppné kretslopp pa den hér garden.

Han kommer att sétta spaden i jorden inom ndgra ménader, och han kom-
mer ocksa att utveckla en tridgdrdsanlaggning och sddana saker. Hans sva-
righet &r att det saknas tid, och ocksé riskkapital. Framfor allt upplever han
myndighetskontakterna som otroligt tidsédande och jobbiga. Han méste valla
delegationer fran en massa olika verk och kommuner runt pa sitt féretag och
lagga valdigt mycket tid pa det. Han har véntat tva ar pa bygglov for att det ar
krangel. De flesta i trakten vill, men sedan ar det en som inte vill att han ska
bygga slakteri. D4 dr det ett tricksande for att komma i gang. Nu dr det valdigt
néra, och han har i alla fall fatt sitt bygglov.

Sedan ska jag bara ndmna att vi inom HS har varit med i andra projekt. Vi
har Skérgérdssmak och Livsvix, och vi héller pa att forsoka bygga upp ett
resurscentrum for lokala livsmedelsproducenter i Dalarna och Géivleborgs lén.

For att sammanfatta svarigheterna och flaskhalsarna for att komma i géng
med de hdr sméskaliga foretagen, till exempel kottforetagen, ar det svart, nér
man soker merviarden med lokalproducerat och ekologiskt, att kombinera med
de stora kanalerna. De stora slakterierna har vildigt svart att hantera sérhall-
ningen. Det kostar helt enkelt for mycket att anlita dem. Det behdvs smaska-
ligt vid sidan av det storskaliga. Handel och forddlingsindustri, Ica och dven
Coop, som vi sade, dr jitteintresserade av lokala produkter, men det 4r ganska
svart att komma in dir med sina smé floden. Det &r ofta for lite varor och
vildigt hoga krav. Man maste ha allt mgjligt. Det vet Stig, som har kort runt
och salt till butiker. Det &r inte helt l4tt att komma in dér &ven om bada parter
vill.

Distribution och logistik &r knepigt att 16sa for landsbygdsforetag och sma-
skaliga foretag. Det &r véldigt mycket arbetstimmar, och mycket av tiden gar
at till administration och byrakrati. Ni har ju hort goda exempel pa det hér.
Det maste forenklas. Sedan har man ocksé likviditeten i starten. Man fér borja
betala avgifter innan man har fitt in en krona pa sina produkter, och det &r
véldigt tufft. Man skulle behova anstind med att betala alla sina avgifter —
eller s& skulle man ta bort dem. En svérighet &r att de hér smaskaliga foreta-
gen aldrig bygger upp en bra ekonomi. De bygger inte upp eget kapital. Eko-
nomin dr for svag hela tiden. D4 kan de inte vixa.

S& vad kan samhillet gora? Vi skulle 6nska att det var fidrre myndigheter
som var involverade. En foretagare ska inte behdva prata med fem myndighe-



ter och ta del av fem lagstiftningspaket. Man maste ha mellanhédnder eller
ndgon som, sa att sdga, hjélper foretagaren att ta sig igenom den hér muren.
Det skulle kanske ockséa bidra till lika tolkning. Ofta kan man fa en myndighet
som sdger: Sa hér far du inte gora. Och sa kommer det en annan myndighets-
person och sdger: Det som han sade &r fel. Det dr ndgot annat som géller. S&
far det ju bara inte vara.

Sedan har vi punkt tre, handbdcker. Att gora en handbok i smaskalig slakt
dr nog bra. Jag tror att det kan vara e#t sétt att hjdlpa den som behdver ha
lagstiftningen forenklad for sig. Sedan handlar det om forbéttrad attityd hos
myndigheterna. Det dr vildigt viktigt, och dir handlar det ju om personerna.
Men den hiér attitydforandringen maste komma uppifrdn. Man maste lyfta
livsmedelsforetagens status, och man maste ha ett fortroende for dem.

Betriffande det ddr med att anstélla finns det ett motstdnd hos ensamfore-
tagare mot att bli arbetsgivare. Det &r valdigt tufft. Allt som kan underlétta att
anstdlla och underlétta ansvaret for att ha en anstélld ndr man &r en liten ar-
betsgivare dr ocksa viktigt. Sedan behovs det riskkapital och foretagsstod for
att fa i gdng det hdr smaskaliga. Alla foretag har ju varit sma i borjan. Det ar
otroligt viktigt for samhéllet att investera i de smaskaliga foretagen for att fa
dem att vixa till att bli stora foretag som genererar skatteintdkter. Sedan be-
hovs det utbildning, konsulttimmar och foretagscoach. Jag avslutar med att
sdga: Hoj statusen hos livsmedelsforetag till samma niva som teknikforetagen
har i vért land! Offentlig anbudsgivning méste ocksé forenklas.

Ordféranden: Tack sa mycket. Da gér ordet till Tina Ehn, Miljopartiet, for en
frga och dérefter till Claes Visterteg, Centerpartiet.

Tina Ehn (mp): Jag kommer fran vistkusten, och dér finns det ju ett antal
intressanta projekt nér det giller just uppfodning av djur. Produktionen som vi
har i dag, den traditionella, har ju styrts av ekonomisk effektivitet och billiga
livsmedel; rationellt och effektivt. Men nu har vi ett annat samhdlle, dar mén-
niskor fragar efter hdlsosam mat, etisk djurhallning och ett 6ppet, tillgédngligt
landskap. Det finns en ldngtan tillbaka till att veta vad det d4r man &ter, var det
kommer ifrén och hur produktionen gér till. Darfor har den sméskaliga pro-
duktionen en stor fordel.

Man borjar ofta sin verksamhet utifran en idé om att man vill géra nagot
som &r betydelsefullt for en sjélv, for trakten och for miljon. Man tar stora
risker. Vi horde tidigare om riskkapital. Det handlar ockséd om grundtrygghet
och saddant. Men sd mots man ocksd av de hér lagarna och paragraferna om
livsmedelshanteringen. Jag har stott pa exempel pad méanniskor som har héllit
pa med det hir och som kanske inte tycker att sjdlva lagstiftningen ar proble-
met utan hanteringen sedan. Nar man ar producent far man véldigt varieran-
debemétande. Det kan gélla den kommunala livsmedelshanteringen. Det hir
ar ett problem. Det far inte vara s svajigt, att man beméts pé sé olika sitt i
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olika kommuner, till exempel. Det 4r en frdga som jag gérna skulle vilja att
ndgon kunde reflektera 6ver.

Vi hérde ocksd om det hir med handel och logistik, Svensk Dagligvaru-
handel, och att det ocks4 ér ett jittestort problem. Ar du lite sméskalig har du
vildigt svart att komma ut i dagens dagligvaruhandel. Det kanske jag ocksa
kan f& nagon som vill svara pa.

Claes Viisterteg (c): Min fraga har beroring med det som Tina var inne pa i
slutet. Vi har ju representanter for Svensk Dagligvaruhandel hér. Jag tycker
att det skulle vara mycket intressant om ni kunde utveckla och beskriva vart
ni dr pé vig. Hur ser ni pd mojligheterna att fa in en stdrre andel lokalt produ-
cerade livsmedel och smaskalig produktion? Bodil gav ju en liten Aint om att
det skulle vara en sa kallad antikrunda. Det kunde vara lite intressant att veta:
Vad ér era visioner? Vad ser ni for mojligheter?

Ordféranden: Vi har ocksa Jacob Johnson, Vinsterpartiet.

Jacob Johnson (v): Vi har hért om de problem som foretagen har med ménga
inblandade myndigheter och komplicerade regelverk. Jag uppfattar att det ar
den fragan ni sdtter fraimst. D& vill jag fraga ndrvarande myndigheter om det
pagar nagon utveckling av ett myndighetsgemensamt IT-stdd for de hér smé-
skaliga foretagen i enlighet med konceptet one stop shop, alltsé att det ska
finnas en tjdnst dar man via Internet kan fa ett stod och forenkla tillvaron.

Ordféranden: Svensk Dagligvaruhandel har fatt nagra fragor. Nagon som
kénner sig manad?

Peder Larsson, Svensk Dagligvaruhandel: Girna det. Jag vill séga att framti-
den for lokala produkter och lokal produktion definitivt &r ljus. Det finns en
stark konsumenttrend och ett kundénskemal som vi naturligtvis maste tillgo-
dose, sa vi sdger: Vialkommen! Men vi inser ocksa att det hér inte alltid ar s&
latt. Handeln i dag handlar véldigt mycket om distribution. Vi har ett land
som dr vildigt ldngt och avlangt, men vi tror &nda att mojligheten finns.
Ibland maste man bara tdnka lokalt och inte nationellt. Manga av de hir loka-
la producenterna vill inget hellre &n att komma in pé Ica, Coop, Axfood eller
Bergendahls. Men man kanske ska ténka sa hér i stéllet: Jag tar mig in pa den
lokala butiken. For handeln &r lokal. Det skulle kunna vara ett tips till dem
som jobbar med detta.

Vi ser ocksé att det hér dr en trend som inte bara dr svensk, utan den géller
naturligtvis hela vérlden, inte minst Europa. Vi har faktiskt inom det foretag
som jag kommer frén, Ica, konstaterat att vi behdver ge hjdlp till de har lokala
producenterna. Vi kommer inom kort att titta pd mojligheten att kanske till
och med inrétta en egen tjénst som bara fér till uppgift att ta hand som sma,



lokala leverantdrer som kommer till oss for att slussa in dem i vart foretag.
For vi dr ocksa ett foretag som har manga olika delar. Vi tror att vi kanske
behover en person som man kan vénda sig till. Det kan ocksé vara ett tips till
myndigheten.

Egna markesvaror dr en annan mdjlighet. Ibland hor vi i diskussionen och
debatten att egna méirkesvaror skulle vara ett hinder. Jag sdger precis tvirtom.
Det hér dr en mdjlighet for lokala, kanske lite mindre, producenter att i stillet
for att bygga ett eget varumirke bli en egen méarkesvaruleverantor till ndgon
av kedjorna i landet. Det dr en mojlighet. Dessa tre goda mojligheter skulle
jag vilja skicka med.

Tor Norrman: Det var intressant att vi kom in pd handeln. Eldrimner har
under flera ar i samband med sina hstseminarier haft ett stort seminarium
som heter Serimner, dir vi har haft debatt med handeln om just de hér fra-
gorna. Den respons vi har fatt frdn handeln under de hir debatterna har varit
véldigt fattig. Den senaste debatten, i hostas, handlade om EDI-handel och
egenkontroll, alltsda HSTCP-fragor. Det resulterade faktiskt i att folk i panelen
tyckte att var man sé liten att man inte klarade av de hédr sakerna fick man sta
sitt kast.

Nu ér det ju sé, det har jag uppfattat under &ren nér jag har haft kontakt
med handeln, att personer inom de stora butikskedjorna inte har samma &sik-
ter ndr det géller det hédr. En del dr véldigt véltaliga och intresserade medan
andra inte alls kan begripa hur det hir ska gé till. Dar finns det alltsa fortfa-
rande mycket att géra, och vi hélsar ju verkligen handeln. Vi tar gérna emot
den och diskuterar de har frdgorna. Det dr jatteroligt att Ica har intresserat sig
hér pa slutet enligt det som Bodil sade.

Sjdlva har vi blivit vildigt utsatta for de hiar moderna foreteelserna. Vi har
till exempel till hoga kostnader tagit emot andra kontrollanter av véar egen
kontroll &n kommunens for att butikerna ska vara nojda. Det kostar ju jétte-
pengar. Detta pastar de olika representanterna for handeln att man ar intresse-
rade av att infora Overallt, att man inte ska noja sig med kommunernas kon-
troll. Det ska i stéllet komma andra ménniskor, som kostar mycket pengar, for
att ta hand om den hér kontrollen trots att de ska kontrollera samma sak som
kommunerna gér. Det dr mycket mérkligt.

EDI-handeln kostar kolossala pengar att infora i ett litet foretag. Det &r da-
toriserade saker. Det handlar om logistik och hela kedjan frén order till faktu-
rering som ska in pd datan. Det har Konsum Nord redan infort. De tar inte
emot nigra smaskaliga producenter som inte kan stilla upp pa systemet. Ar
man da en dam som tillverkar 200 liter saft om aret forstar ni att det helt
enkelt dr omojligt att fa komma ut till sin lokala butik.

Ordféranden: Jacob Johnson hade ocksa en fraga, som géllde IT-stodet och
myndigheterna. Efter kaffet dr det representanter frén badde Nutek och Livs-
medelsverket som har féredragningar. Da skickar vi med den fragan, sa att ni
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far ta upp Jacob Johnsons fraga ocksa. Da ser ni pa programmet att det nu dr
kaffepaus. D4 héller ni tiden sé att ni 4r hir och sitter i era bénkar tills vi ska
borja klockan tjugo i, sa fortsdtter vi den hér intressanta utfragningen efter
kaffet.

Lars Nyberg, Nutek: Huvudsyftet med vart pass dr den métning som vi har
gjort pa livsmedelsomradet. Men jag vill sétta in det i ett lite stérre samman-
hang.

Nutek har regeringens uppdrag att verka som regelforbéttringsmyndighet.
Det gor vi pa flera olika sétt. Dels miter vi de kostnader som regelverk, lagar,
forordningar, foreskrifter och allménna rad fororsakar foretagen och sitter
pengar pa det. Det &r resultatet av denna métning som Pernilla ska berétta om.
Vi har ocksé uppgifter nér det géller de konsekvensanalyser som myndigheter
ska gora innan de sétter regler 1 verket. Man ska veta vilka konsekvenser det
fér for foretag, framfor allt for mindre foretag. Vi foljer upp det arbetet. Vi
har inte ndgon rétt att stoppa regler och forordningar, men vi kan pépeka for
myndigheten att det kanske inte var sé vélbeténkt att gora just pa det viset. Vi
har utbildning i foreskriftsskrivande for myndigheterna och en mingd sddana
saker som alla syftar till att gora vardagen drigligare for smé foretag. Vi har
mitt jordbruksomradet, fiske och skog. Vi har mitt arbetsritten och flera
omraden som vi vet dr betungande for framfor allt mindre foretag.

Det var en inledning till den djupare betraktelse Gver livsmedelsomradet
som Pernilla ska gora.

Men vi fick ocksa en direkt fraga om vi har gjort eller har planer pa att
gora nagot IT-system eller liknande for foretag inom denna bransch och sek-
tor. Det har vi inte. Daremot har vi pa Nuteks initiativ inlett ett samarbete
med Bolagsverket och Skatteverket sa att den som ska starta ett foretag kan
gora det enkelt och smidigt pa nitet. Man ska kunna ldmna uppgifter en géng
som sedan ateranvénds av andra myndigheter. Man ska ha ett eget “konto” pa
nétet ddr den person som startar foretag kan lagra uppgifter och sedan éteran-
vianda dem sé att man inte behover skicka till olika myndigheter i flera om-
gangar. Detta jobbar vi med. Vi har dessutom en tjanst pd nitet som kallas
Foretagarguiden. Vi pa Nutek dr ansvariga, men ett 70-tal myndigheter ingar.
Har man som foretagare en fraga stiller man den till Foretagarguiden och
systemet hittar den myndighet som kan svaret. Det ska man inte behdva kun-
na som foretagare. Det intressanta dr att fa rétt svar pa sin frdga. Men vi har
inget specifikt for livsmedelsomradet.

Pernilla Lundin, Nutek: Jag ska berdtta om resultaten av den métning som
Nutek har gjort av lagstiftningen pa livsmedelsomradet. Jag kommer frén ett
foretag som heter Ramboll Management. Vi jobbar med samhillsanalys, och
vi gor dessa mitningar tillsammans med Nutek. I arbetet pé livsmedelsomra-
det har vi ocksé fatt god hjilp av Livsmedelsverket, alla branschorganisatio-



ner och manga foretagare ute i landet som har gett oss mycket bra material att
jobba med.

Det som vi kommer att fokusera pé &r resultaten, men innan vi gor det kan
det vara bra att relatera till vad det &r for resultat som vi pratar om och vad det
dr som vi avser med att méta administrativa kostnader, for det dr inte riktigt
alla regler. Det som &r métt i denna typ av studie &r administrativa kostnader.
Definitionen pa det, som vi anvéinder, dr de kostnader som foretagen har for
att uppritta, lagra eller 6verfora information eller andra uppgifter. Kostnader-
na ska ha foranletts av krav i lag, férordning, myndigheters foreskrifter eller
anvisningar i allménna rad. All lagstiftning gds igenom, och man letar efter
krav pé att foretagen ska uppritta, lagra eller 6verfora ndgon typ av informa-
tion, antingen till myndighet eller tredje part, det vill sdga konsument eller
ndgon annan som foretagen samarbetar med. Med foretag som ingér i studien
menar vi en juridisk eller fysisk person som bedriver ndringsverksamhet.
Offentliga institutioner, som ocksa berors av liknande lagstiftning, finns inte
med i de populationer som vi rdknar upp kostnader pa. Det &r bara kostnader-
na for svenskt néringsliv som miits.

Jag ténkte ocksa sdga nagot kort om den metod som anvénds. Det &r en in-
ternationellt tillimpad metod for regelforbéttring. Den utvecklades i Holland
for ett antal ar sedan. Den har spridit sig till de flesta europeiska lander. Fran
och med i &r anvdnder d&ven EG-kommissionen metoden for att jobba med
regelforbattringar. Nutek anvdnder samma metod pé alla omraden sé livsme-
delsomradet &r bara ett omrade, precis som Lars sade. Alla omrdden mats.

Jag ska séga nagot metodens karakteristika. Det &r en processinriktad kva-
litativ metod. Vi jobbar med att sétta tid pa den tid som foretagen ldgger ned
pa att utfora och leva upp till ett krav i lagstiftningen. Vi gor det for enskilda
krav, och vi gar igenom varje moment som foretagen har i den processen och
sdtter tid pa varje litet enskilt moment. Det som dr bra med detta &r att nér vi
miter varje enskilt krav enligt standardkostnadsmodellen kan vi identifiera
var i lagstiftningen som det finns problem. D4 kan vi ldtt hitta var det kostar
mycket pengar, vad man ska fokusera pa och var forsok till forandringar ska
prioriteras. Redan nér vi gér métningen kan vi plocka ut forbattringsforslag pa
enskilda krav. I och med att vi gér igenom moment fér moment kan vi se att
det &r en viss del pa en blankett som ar problematisk och som tar tid. Dérige-
nom kan vi komma fram till férbattringsforslag — som till exempel att om den
informationen tas bort s kan kostnaderna for foretagen sénkas.

Sammantaget kan man ocksa gora ex ante-beddomningar niar man ska ga in
med en ny lag. Anviander man denna metod kan man se hur mycket det kom-
mer att kosta foretagen. Man kan ocksé rékna ihop alla krav och fé en total-
summa, ett index, som man sedan kan f6lja 6ver tid och se om man gor nagra
forbattringar eller inte. Nutek gor kontrollerade uppdateringar for att se hur
kostnaden utvecklas dver tid.

Det som dr bra med att det dr en internationellt anvénd metod ar att vi kan
gora jamforelser med till exempel andra liander som ocksd har EG-
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lagstiftning. Vi kan se om samma typ av lagkrav i EG-lagstiftningen har
samma typ av tidsméssigt utfall i de olika ldnderna.

Nu gar vi dver till resultaten pa livsmedelsomradet. Indexmaéssigt var den
totala siffran som vi fick fram nér vi riknade upp detta att svenskt néringslivs
totala administrativa kostnad per ar pa livsmedelsomradet &r 8,4 miljarder
kronor. D& ska man komma ihag att definitionen av livsmedelsomradet ar
lagar som faller under Livsmedelsverkets ansvarsomrade. Som vi beréttade
finns det dven andra omraden, sdsom jordbruksomradet och arbetsritten, men
det ar inte denna kostnad. Detta avser lagar som faller under Livsmedelsver-
kets ansvarsomrade.

Det ar intressant att se att merparten av kostnaden faller pé att fatal krav.
Det finns ungefér 400 krav i méitningen och de 10 mest kostsamma utgér 99
procent av alla kostnader i métningen. Jag aterkommer till det.

Vilka omraden &r da framtrddande kostnadsmaéssigt? Vi har definierat det i
tre omraden.

Det forsta kallar vi hygien- och riskhantering. Det dr olika lagkrav som re-
laterar till sparbarhet, till att man ska ha HACCP-planer och till att man ska
godkédnna och registrera sin livsmedelsanldggning.

Det andra omradet dr offentligt kontroll, alltsa den tid som foretagen 1dg-
ger ned pa att bista vid inspektion och provtagning.

Det tredje omradet dr méirkning, alltsa all den tid som foretagen ldgger ned
pé att se till att de mérker sina produkter pé ett sitt som dverensstimmer med
den lagstiftning som finns.

Varfor tar dessa tre omraden sa mycket av kostnaden?

Varfor ar det de som kostar nagot for foretagen?

Framfor allt berér de manga foretag. Néstan alla dessa lagkrav dr mer eller
mindre riktade till samtliga foretag som hanterar livsmedel. Populationerna
for dessa lagkrav ar mycket stora. Déarfor blir kostnaden for svenskt néringsliv
totalt mycket stor. Det dr ocksé sa att lagkraven dr dterkommande processer.
Det &r inte nagot man gor kanske bara en gdng om éret eller en blankett man
skickar in vart femte &r for att rapportera nigot, utan egenkontrollprogram
och HACCP dokumentarer man och arbetar med varje dag. Mérkning &r
ocksa nagot som man héller koll pé 16pande, nir man tar fram nya produkter.

Det 4r inom dessa omrédden som foretagen har gett manga forbéttringsfor-
slag. Nér vi gor arbetet med méatningarna ingdr att vi dels tidsétter kraven, tar
fram indexet och tittar var i lagstiftningen som det finns problem, dels ber vi
foretagen konkretisera och forsoka séga vad myndigheterna skulle kunna goéra
for att forenkla for dem.

Utifran var studie har vi uppfattat att det framfor allt &r ett av dessa tre om-
rdden som har haft implikationer for sméskalig verksamhet. Det &r hygien-
och riskhanteringsomradet. Tittar man pé de olika delar som ingér dir, som
till exempel godkdnnande av livsmedelsanlédggning, har manga mindre fore-
tag sagt att eftersom det inte finns ndgon mdojlighet att vid till exempel en
utbyggnad av en anldggning fa en beddmning av om man kommer att f4 den
godkind som livsmedelsanldggning néir den vil dr byggd &r man inte sé villig



att ta risken att investera en massa pengar och inte veta om den blir godkind
som livsmedelsanldggning. Man upplever ocksa att man under vigens gang
har svért att f4 rad fran myndigheterna for att fa reda pa vad som krivs och
hur man ska gora for att livsmedelsanldggningen ska bli godkind. D& véljer
man kanske ibland att inte gd vidare med en investering fér man vill inte ta
risken att investera och sedan inte kunna utnyttja det som man har investerat i.

Det har skett mycket fordndringar i lagstiftningen péa livsmedelsomradet.
Den nya lagstiftningen dr malstyrd. Det &r tdnkt att man ska kunna vara flexi-
bel. Men foretagen upplever att dn sé linge har detta inte riktigt slagit ige-
nom. Det finns inte s4 manga forslag pa alternativa 16sningar, utan nar det
kommer nigon som ska godkinna dr denne ganska handboksfast. Kraven ar
ganska harda pa vad som giller. Aven om de sméskaliga foretagen tycker sig
kunna visa att det gar att gora pa andra sétt och uppnd samma livsmedelssé-
kerhet kénner de att flexibiliteten kring det ar liten. For att kunna expandera
maste man tillmotesga vissa krav, och det kriver kanske stora investeringar.
Ett exempel kan vara ndgon som forddlar fisk pa en fiskodling och vill an-
vianda samma frys for olika typer av produkter. Man tinker sig att man kan
anvinda forslutna behéllare for att sdrskilja de olika produkterna, men lagen
kanske tolkas sa att det méaste finnas olika frysar for varje typ av produkt. Det
kréver en investering om man maste bygga ut for att 6ver huvud taget kunna
expandera och ta in en ny produkttyp. Man véljer kanske att inte géra expan-
sionen eftersom man inte vill investera i en utbyggnad av sin anléggning.

HACCEP ir ett annat omrade dir man ser problem for smé foretag. De stora
foretagen uttrycker att de tycker att kvalitetssystem och HACCP é&r ganska
bra for dem. Det ligger i linje med det kvalitetsarbete som de redan gor. Att
man l0pande journalfér verksamheten dr ett sétt for den som &ar kvalitetsan-
svarig att dvervaka den verksamhet som sker. De mindre foretagen é&r lite
kritiska till att deras livsmedelssékerhet ska bedomas utifrdn hur vél de kan
teoretisera, dokumentera och beskriva vad de gor. De skulle hellre ha fardig-
hetsprover sé att de kan visa sin kompetens praktiskt och inte teoretiskt. De
kénner ocksa att det gar 4t mycket administrativ tid till att hela tiden journal-
fora sin verksamhet. De kénner att de dvervakar sig sjdlva och att det inte &r
ndgon garanti. De tycker att de kan fylla i vad de har gjort i slutet av dagen
och inte 16pande under tiden. Bara att de journalfor ger ingen garanti att de
har tvéttat en maskin till exempel. Det ger ingen garanti for att de har gjort det
utan det kan man goéra dnda. De vet att de maste gora det, och de har starka
incitament att ha sdkra livsmedel for att 6verleva pa marknaden.

Spérbarhet &r ett annat omrade. Man tycker framfor allt att lagstiftningen
dr lite otydlig nér det géller vad som krdvs. Det borjar utvecklas en praxis dar
de sma foretagen ocksa tar pa sig ganska komplicerade affdrssystem som de
stora foretagen kanske har anvént tidigare nér de har arbetat med spérbarhets-
fragor. Det blir ett hinder for etablering om man maéste ta pa sig stora kostna-
der for att utveckla avancerade affirssystem for att klara sin sparbarhet. Det
efterfrdgas en tydlighet kring vad som egentligen krivs av de mindre foreta-
gen.
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Det finns en tydlig potential till regelforbattring kring dessa fragor och
problem. Det dr en ny lagstiftning, och man har inte kommit s& ldngt kring
tolkning och tillimpning dnnu. Det finns en Oppning for att hitta ett sitt att
jobba med en mycket flexibel tillimpning. Det som vi vill skicka med &r att
det krivs riktlinjer och kompetens. Aven om det #r en flexibel lagstiftning
behover foretagen veta vad det finns for végledning och sa vidare. De vagar
inte ta risken att gora fel. De maste f4 handledning. Den som bedémer beho-
ver ocksd en vigledning for att avgora hur flexibel man kan vara. Annars
vagar man kanske inte att ta risken att vara ansvarig for bedémningen. Da
sdger man hellre nej &n ja till ndgot som man kénner sig osdker pa.

Jag tanker lite kort berdra ndgra andra omraden dir det inte har kommit
fram lika stora skillnader mellan sma och stora foretag, men dér médtningen
dnda har gett resultat.

Offentlig kontroll ger administrativa kostnader for foretagen nér de ska bi-
std vid kontrolltillfallet. Tre forslag har kommit fram frén foretagen. Man vill
bland annat se en centraliserad organisation av kontrollen. Man vill fa en mer
likartad kontroll i hela landet och dka kompetensen hos dem som utfor kon-
trollen. Dér har bland annat sméskaliga verksamheter sagt till oss att det sak-
nas kompetens for hur en smaskalig verksamhet bedrivs. Vore det centralise-
rat och nagra skulle vara specialiserade pa sméskalig verksamhet skulle vi
vara 1 ett helt annat lage i dialogen med dem, och vi skulle 4 helt andra typer
av anmérkningar. De skulle ocksa léttare kunna gora flexiblare bedomningar.

Huruvida en kontroll ska goras eller inte ska utgd fran en riskbaserad be-
domning. Manga foretag har sagt att om man har fatt ett bra omdome i en
tidigare kontroll vill man gérna att frekvensen for hur ofta man kontrolleras
sénks. Det reducerar ocksa tiden som foretagen lagger ned.

Om foretaget har blivit vdl bedomt borde det ocksé gora att man kan ha
farre kontrollbesok under de kommande aren. Stora foretag har ocksa sagt att
de har manga externa parter som gor kontroller for olika certifieringar, och de
kénner att myndigheterna skulle kunna utnyttja den kontrollen pa ett annat
sdtt for att slippa gora samma kontroll tva ganger.

Aven hir #r det viktigt att man hittar ett nytt system for lagstiftningen si
att man ger riktlinjer. Det far inte bli s& att den 6kade flexibiliteten gor att
man i vissa delar av landet &r flexibel och i andra delar hard. Man maste se till
att man hittar en jamvikt i det hér.

Det tredje omradet som har kommit fram &r mérkning. Har kan man gene-
rellt séga att foretagen &r ganska ndjda. De tycker att det fungerar bra och de
har forstaelse for det hela. Foretagen har identifierat tva problem i métningen.
De skulle vilja ha lite mer végledning om regler for beteckning. De ldgger
mycket tid pa att sdkerstélla att de har ritt beteckningar. Det dr ganska utspritt
i lagstiftningen nér det géller vilka regler som géller och sa vidare. Foretagen
vill dven skicka med till myndigheterna att 4ndringar av méirkningsregler ar
kostsamma.



Inger Andersson, Livsmedelsverket: Fru ordforande! Arade ledaméter! Mina
damer och herrar! Det dr bade svért och enkelt att komma som sista talare.
Manga av de fragor som har stéllts hade jag ténkt att berdra lite grann i mitt
anforande, och nya har kommit till. Det kanske blir lite ostrukturerat, men jag
ska forsoka samla upp sa mycket som mojligt under mina 15 minuter.

Jag tycker att det ar roligt att fa vara hdr och att fragan lyfts upp och ges
den hir uppmérksamheten. Det smaskaliga &r viktigt for konsumenterna och
aven for oss.

Jag ska borja med att prata lite grann om den forsta bilden jag visar hér.
Smaskalig livsmedelsproduktion &r en komplex fraga att prata om eftersom
man kan fraga sig vad det dr for ndgonting. Enligt svenskt sprékbruk kan man
bilda sig en uppfattning om vad vi menar med smaskalig produktion. Men det
har funnits olika regelverk och det gors olika definitioner beroende pé vilket
statistiskt material man gér in i. Det kan handla om att man ska ha upp till 49
anstéllda. I sa fall dr de flesta svenska livsmedelsindustrier smaskaliga om
man jamfor med andra ldnder. Det kan gélla det gamla mattet med 7,5 ton
fardig vara per vecka i produktion. For det har ett visst regelverk géllt, och sa
vidare. Vi behover inte gé in pé det.

Vad jag vill séga ar att i det nya hygien- och kontrollpaketet finns inte
smaskalighetsbegreppet definierat. Dar handlar det om det malstyrda och
risken 1 verksamheten, som jag vill komma till sedan. Var uppgift &r primért
att jobba for konsumenterna och att ha konsumentperspektivet. Vi har tre
huvuduppgifter. Vi ska jobba med sdker mat och minska riskerna med maten.
D4 &r det ingen skillnad i vart arbete om det hela &r storskaligt eller sméska-
ligt. Forutséttningarna for dem som producerar och tillverkar dr annorlunda,
men utgdngspunkten och det slutgiltiga malet &r att det ska vara séker mat.

Flera av er har varit inne pa att det &r malstyrning som géller i det nya hy-
gien- och kontrollpaketet, med de krav som det stiller. Jag har i manga andra
sammanhang nér jag har pratat om det hér sagt att det nya hygien- och kon-
trollpaketet verkligen ar ett paradigmskifte. Det stiller nya krav p& oss som
central myndighet, pd de kommunala inspektdrerna och pa producenterna.
Det innebér en flexibilitet. Det ligger i mélstyrningen. D& gar man ifrdn det
detaljreglerade. Man ska jobba med bra system som é&r hallbara och som gar
att folja upp inte bara vid det enstaka tillfdlle d& inspektdren star dar ute. Det
ska vara ett system som ger just séker mat for konsumenten i ett ldngre per-
spektiv.

Flexibiliteten innebdr, som det star i lagstiftningen, beteckningar dar sa &r
mojligt och att man ska gora beddmningar utifran gillande forutsittningar.
Man pratar om geografiska forutsittningar och nationella sardrag. Jag kom-
mer tillbaka lite grann till det.

Kontrollen ska vara riskbaserad. Det innebdr ocksa ndgonting nytt. Tidiga-
re pratade vi mycket om ett livsmedelsforetag — ett besok. D4 var det bra. Om
man hade fétt det hér besoket s& var det fixat och klart. Men nu séger vi s& hir
med det nya riskbaserade: Liten risk i verksamheten och liten omfattning ger
en liten kontrolltid. Om man skéter sig bra och kan visa upp att man har en
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bra erfarenhets-record 6ver tiden sd ger det ocksa sett &ver tiden mindre
kontrolltid. Det &r ndgonting som 4r nytt i det hér.

Vi har flera ganger under dagen varit inne pé att det har &r gott och vil,
men att man tillimpar lagstiftningen lite olika i andra EU-ldnder. Jag kommer
tillbaka till att utgdngspunkten &r sdker mat. Det finns ett EU-harmoniserat
regelverk. Med detta som bas maste de nationella myndigheterna ta ansvar for
vilka avsteg de vill géra. Men jag vill ocksa sdga att vi har mycket samarbete
sévil i Norden som med andra europeiska kolleger. I dag ér till exempel var
avdelning for kommunstod, som ger kommuninspektérerna pad kommunal
niva stod, i Tyskland for att f6lja upp och fa erfarenheter av hur man jobbar
dar.

Mycket av dagens prat har handlat om slakt. Har borjar det bli lite kompli-
cerat. Det jag sade tidigare om maélstyrningen och att det finns en flexibilitet
giller forstds — men inte for slakt, det vill sdga livsmedel av animaliskt ur-
sprung. Dir dr det en detaljreglering som egentligen inte d4r moderniserad i
samband med det nya hygien- och kontrollpaketet. Hir kommer vi lite grann
till den forsta kollisionen. Vi har en detaljreglerad lagstiftning for hur besikt-
ning av levande djur ska se ut, hur kropparnas organ ska besiktigas och sa
vidare. Dér har vi liten mgjlighet, om nagon alls, att ga ifran det.

Nir det géller nationella undantag som den nya lagstiftningen mdjliggor
ska de notifieras. Det &r inte bara s att vi kan tycka att det hér ar ett nationellt
undantag, utan de ska beskrivas, notifieras och godkénnas av samtliga med-
lemsstater. Vi har gjort det i ett antal fall med nationella sidrdrag typ strov-
rensslakt, utomhustorkat kott, snarad ripa och fabodtillverkning av mejeripro-
dukter. Jag tror att vi sjdlva har bidragit till att skapa néstan en myt om att
med den nya malstyrda lagstiftningen &r egentligen allt mgjligt bara man vill.
Men sé ér det inte. Jag tror att vi maste ha med oss det i bakhuvudet, inte
minst nér vi jimfor oss med andra lédnder.

Malstyrning stiller nya krav. Vi har varit inne pa att det stiller nya krav pa
oss alla. Vi — jag och ni och alla som producerar — vill att vi ska ha en likvér-
dig tillsyn i landet. Just i det paradigmskifte som vi befinner oss i med en ny
lagstiftning behdver dndé inspektdrerna en form av guidning. Vi har tagit
fram vigledningar for kontrollmyndigheterna sa att de pa nagot sitt genom
dem kan stimma av sina tillimpningar och beddmningar. Vi har varit sena
dels av resursskail, dels darfor att vi har invéntat ytterligare besked frén kom-
missionen och sa vidare. Men det finns végledningar, och det finns végled-
ningar ocksé for smaskalig produktion.

Men nér det giller den kommunala nivan séger jag i alla ssmmanhang —
och det vill jag gora hir ocksa — att méjligheten att man pa den nivan samver-
kar mellan ndmnderna och att man jobbar med att en inspektor har uppdrag
att jobba i flera kommuner &r jétteviktig. Jag tycker ocksa att det ar ett sétt att
mojliggora likvérdig behandling av den smaskaliga produktionen. Det &r
speciella forutsittningar som géller dér.

Branschriktlinjer géller foretagarna och féretagarnas organisationer for att
kunna kompetensutvecklas och att ta fram ett bra stod for foretagarna. Det



som &r viktigt att veta ar att pa de stéllen och i de branscher ddr man har tagit
fram branschriktlinjer ska den kommunala myndigheten kénna till det. Den
ska utga frén det i sin beddmning.

Dairfor ér det kul att hora det som Bodil fran Eldrimner har tagit upp med
det positiva arbete som har utforts med att ta fram branschriktlinjer sdvél for
smaskaliga mejeriprodukter som for annat. Andra saker dr ocksé pa gang —
bér, chark och sa vidare. Sméskaliga producenter gér samman. Vi bidrar; det
dr var uppgift. Vi gor det girna. Det &r ett sitt att kompetensutveckla och det
dr ett sdtt att bidra till likvardig bedomning sedan ndr myndigheterna ar ute.

Det finns ett antal branschriktlinjer pad var hemsida. De innehéaller mycket
matnyttigt. En del 4r smala och begrinsade och en del har ett bredare perspek-
tiv. Men det hér giller i storre utstrackning kanske mer storskalig produktion.
Om vi tittar pa det som har med det sméskaliga att gora ser vi att det finns
riktlinjer for slakt och chark, for slakt och styckning, for chark och for sma-
skaliga mejerier. De tva forstnimnda punkterna &r sddant som har jobbats
fram som ett led i den sdrskilda satsningen for gardsnéra slakt som har berorts
tidigare under féormiddagen.

Vad gor vi da fran Livsmedelsverket for att stddja den smaskaliga livsme-
delsproduktionen? P& var hemsida finns det som handlar om att starta och
driva livsmedelsforetag. Vi har en speciell sida om risker med mat, och s&
branschriktlinjerna som jag redan har namnt.

Vi jobbar med utbildningar och forsoker gora det ytterligare. Vi jobbar
med trycksaker i olika former. Vi ordnar ocksé nétverk och moten for erfa-
renhetsdverforing. Det har vi kint som ett framgéngsrikt koncept som vi har
tillampat p& mejerisidan dir bade producenter, inspektdrer, linsstyrelse och
folk frén vart hall triffas. Man reser en fradga och belyser den fran olika hall.
Pa det viset far man en samsyn som man har en vildig nytta av i sitt fortsatta
arbete oavsett om man &r producent eller inspektor.

Redan tidigt i dag kom fragan om gardsnéra slakt upp. I regleringsbreven
for 2005 och 2006 hade vi per ar anslagit ett separat anslag pa 10 miljoner
som skulle ga till sérskilda insatser for branschriktlinjer, taxe- och regelover-
syn, pilot- och utvecklingsprojekt med mera. Detta skulle syfta till att forbétt-
ra forutsittningarna for gardsnéra slakt.

Som ndmndes, och som jag fick mdjlighet att bemdta i ett kortfattat svar,
uppgick de gjorda insatserna till ungefar 10 miljoner kronor for 2005. I arsre-
dovisningen for 2006 finns redovisat 4,6 miljoner. Detta kan tyckas vara
konstigt. Av ett anslagssparande har vi beviljat 1 miljon till ett projekt avse-
ende biogashantering av slakteriavfall. Det som var avsikten — att vi skulle
kunna anvénda detta for att bekosta resorna for veterindrerna till de smaskali-
ga slakterierna — krdvde en speciell formulering i vért regleringsbrev. Vi
onskade detta, och jag vet att vi ocksa hade stod fran departementet. Men det
foll 1 den slutgiltiga behandlingen inom Regeringskansliet. Den &ndringen
kom alltsa inte till stdnd, och dérfor hade vi inte mojlighet att subventionera
resekostnaderna med anslagsmedel. Det var ett belopp pa 3 miljoner kronor.
Jag tycker att det &r viktigt att sdga det i det har sammanhanget.
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For 2007 jobbar vi bredare. Vi jobbar med att ge stod i en bredare omfatt-
ning for smaskalig livsmedelsproduktion. Vi har ett antal projekt pa gang for
det.

Négra exempel pa vad vi har gjort pd omradet gardsnidra slakt dr att vi har
jobbat med logistik och sparbarhet vid transport till slakt. Det dr ett projekt-
omrade. Mycket har rort avfallshanteringen, som &r en kostbar del for den
smaskaliga producenten — den som har smaskalig slakt. I forhallande till den
intjdning man har belastas man mycket av avfallshanteringskostnaderna.

Vi har jobbat med att ta fram en handbok. Vi jobbar med att titta pa risker-
na med det smaskaliga nér det géller hur de mikrobiologiska fordndringarna
sker vid nedkylning av slaktkroppar. Jag gér inte in i detalj p detta.

Det jag vill peka pé ér att ndr man drar i gang en verksambhet ar det viktigt
att folja upp hur det gar. Har vi lyckats? Vi har ocksé gjort en extern utvérde-
ring efter de héir knappt tvé arens arbete och fitt en méngd vérdefulla exempel
pa hur vi kan utveckla och forbattra verksamheten. Det hér &r saker som har
berorts av bade Stig Ericsson och Bertil Karlsson. De har kommit fram, och
vi tar med oss dem i den fortsatta utvecklingen.

Som avslutning vill jag sdga vi tycker att den utredning som Nutek har
gjort kopplat till den administrativa bordan dr vardefull. Vi har uppdraget
tillsammans, liksom manga andra myndigheter har, att jobba med att minska
den administrativa bordan med 25 procent fram till 2010. Det &r en tuff upp-
gift. Men varfor skulle den vara ltt? Vi har fitt ménga idéer frdn den hér
métningen, och vi har etablerat ett projekt ddr den sméskaliga produktionen
och de smaskaliga producenternas forutsittningar givetvis blir en viktig del i
hur vi kommer att g& igenom regelverk och hur vi har tilldimpat reglerna.

Parallellt med detta dr, som ni vet, livsmedelslagstiftningen i stor utstrack-
ning EU-harmoniserad. Tillimpningen reglerar vi till viss del sjdlva, men
sjdlva regelverket d4r EU-lag genom forordningar och direktiv. Det har ocksa
paborjats en Gversyn av hygien- och kontrollpaketet dér man tittar igenom hur
det hédr blev. Man riknar med att gora det 2008. Vi forsdker vara aktiva i att
komma med konstruktiva forbattringsforslag pa saker som vi kan tycka blev
lite vél tungrodda.

I det hir sammanhanget forsoker vi ocksa fa en modernisering av kottkon-
trollen till stand sa att den ocksé kan bli malstyrd och fungera pa ett liknande
sétt som Ovrig livsmedelsindustri och 6vriga livsmedelsproducenter — att det
fulla kvalitetsansvaret verkligen kan tas av den sméskaliga livsmedelsprodu-
centen, det vill sdga den gardsnidra slakten. D& behdver man inte ha konstant
bemanning vid de olika momenten av en officiell veterinér. Vi dr inte dédr &n,
men vi jobbar med pilotprojekt som ett underlag for den 6versyn som kom-
mer.

Vi tittar ocksa pa det som utifrdn Nutekundersdkningen patalades som en
stor administrativ borda. Det dr det som &r kopplat till HACCP, alltsa faroana-
lys och sa vidare. Vi ska se hur man kan jobba med att férenkla det hela.

Jag vill avsluta med att séga att smaskalig livsmedelsproduktion &r en inte-
grerad del av var verksamhet. Vi gor ingen skillnad. Vi tycker att det &r vik-



tigt att den finns. Pa ndgot vis ar det kanske ett oprofessionellt sitt att se vilka
fragor som ror sig i huvudet pad konsumenterna, men vi vet utifran de fragor
som kommer frén vir konsumentupplysning att mycket ror sig omkring det
nérproducerade. Det handlar om det som kommer fran det sméskaliga. Sjdlv-
fallet har vi en positiv attityd, och vi ska gora vad vi kan i det fortsatta arbetet.

Ordféranden: Tack sa mycket! Nu kommer jag att smita i vdg, och vice ord-
foranden i utskottet, Claes Visterteg, kommer att ta dver under den avslutan-
de fragestunden.

Jag kommer att aka i vidg till en konferens som foreningen Allmént hélso-
skydd i Sverige anordnar, dir 68 kommuner &r representerade genom tjans-
temédn och politiker — ca 170 stycken. Temat &r just Fréan jord till bord, s& det
ar vardefullt att ha med sig synpunkterna fran er hér och nu.

Ola Sundell (m): Herr ordforande! Jag har tva korta fragor. Den forsta gér till
Bodil Cornell. Du hade en redovisning pa tio génger tillvaxt pa det har omra-
det. Ar det en siffra mellan tummen och pekfingret eller finns det en analys
bakom detta?

Den andra delen har en bakgrund i det som Bertil Karlsson redovisade,
namligen att regeringen styr landet och borde peka med hela handen. Reger-
ingen har borjat peka ganska tydligt, skulle jag vilja sdga, med pensumet pa
25 procents regelforenkling. Det giller att sdnka kostnaderna med 25 procent
for foretagarna i syfte att fixa fler jobb, forstds. Jag dterkommer till bilden
med 10 kronor kilot for lammkdéttet och sex blanketter. Min konkreta fraga till
Livsmedelsverket och Jordbruksverket dr: Kan det vara sé att ni ser en absolut
mdjlighet att sdnka kostnaden fran 10 kronor till 7:50 respektive att i stillet
for sex blanketter 4tminstone bara ha fyra blanketter att fylla i efter det att den
hir genomgangen &r klar och vi skrider till verket? Véga inte siga nadgot annat
n jal!

Bengt-Anders Johansson (m): Det &r intressant att lyssna ndr man hor dem
som &r verksamma i branschen och lite grann frdn myndigheterna. Med egen
erfarenhet av bade jaktslakt och hemmaslakt har man atminstone fran de
smaskaliga leden en viss insyn.

Jag kan forstd den maktloshet som man beskriver och det krangel som man
upplever. Den beskrivning som har gjorts hér frdn andra ldnder visar att man
under samma regelverk som vi har inom EU &nd4 upplever att man kan hante-
ra det pé ett annat sitt. Det forklaras av att vi har tvd olika utgdngspunkter. A
andra sidan sett lever vi under samma regelverk, sé det borde finnas forutsatt-
ningar.

Ola var inne pé att regeringen har varit tydlig med att vi ska minska krang-
let med 25 procent. En tanke slog mig hir ndr Maria Alarik beskrev Skebo
slakteri med de problem som den foretagaren ser framfor sig. Det dr slakteri,
tradgéard och orangeri — ett litet konglomerat med olika saker. Skulle det vara

2006/07:RFR5

37



2006/07:RFRS

38

mojligt att sitta samtliga myndigheter, kanske med Eldrimner, Nutek, LRF
och négra till, pd samma gard samtidigt och ga igenom allt fran scratch for att
se vad de tillsammans kan gora béttre? Jag pastar att ingen av er gor nagon-
ting for att djdvlas, utan ni kdnner er bundna av nagon form av regelverk som
styr detta. Vi dr inte tillrickligt insatta for att kunna ge detaljregler for hur vi
ska @ndra det hdr. Men vi forutsitter att bdde myndigheter och ni som ar
verksamma i branschen kommer med idéerna. Skulle det vara en mdjlig véig
att ga? Jag forvéntar mig ett ja-svar.

Irene Oskarsson (kd): Med tanke pé de foregdende fragestillarnas enkla svar
pa svara fragor stiller jag i stillet tre fragor. Jag kénner att jag har samlat pa
mig nigra under gang.

Den forsta giller det som Stig Ericsson var inne pa. Du ndmnde tva projekt
som ni inte fick fortsdtta med. Okunskapen gor att jag kédnner att jag gérna vill
veta vad det var som ni kdnner att ni inte har fatt fortsitta med. Och har
Livsmedelsverket nadgon syn pa varfor det blev som det blev?

Det nimndes i nadgot sammanhang att ndringen nu ocksé har borjat stilla
sina egna krav och komma med sina egna kontrollanter. Vi kan se det pa
mjolkomradet, ddr man kénner att vi inte far kontrollfunktionerna att ga ihop.
Hur ser handeln pa det hiar? Skulle handeln kunna vara det mellanled som en
del av er saknar? Eller blir det ytterligare en kontrollstation som ska komma
nu och stilla sina egna krav? Hur ska det i sa fall bemétas?

Ingen av er har berdrt det som jag alltmer kénner dr en viktig bit. Det beror
kanske pd min bakgrund som kommunpolitiker i en liten kommun. Vad ger vi
for utbildning till vara kontrollanter? Hur ser ni pd det? Har vi ett antal tjéns-
temédn pd véra myndigheter och forvaltningar som inte har tillracklig praktisk
kunskap med sig ut darfor att de kommer fran en teoretisk vérld? De &r inte
uppvixta pd samma sitt som manga av oss som sitter i det hir utskottet — vi
har en rottrad ned i myllan av ett eller annat skil. Det kanske ar det som har
gjort att vi vill vara i det hdr sammanhanget. Finns det brister i utbildningssy-
stemet?

Bodil Cornell: Det hir med att det kan 6ka tio ganger &r lite grann av ett
antagande. Det dr ocksa en utmaning, for vi ser att det finns en stor mdjlighet
1 detta. Men det ligger ocksé en analys bakom det hela pa s sitt att vi har sett
att intresset har okat stort. Vi har sett att foretag har kunnat utvecklas. Vi ser
omstdllningen i jordbruket som gor det nddvéndigt att gora andra saker.

Vi tittar och sneglar ut pd andra lander. Man kan till exempel jamfora hur
manga gards- och bymejerier vi har i Sverige med hur det ser ut i Frankrike. I
Sverige har vi kanske 100. I Frankrike har man 40 000. Intresset fran konsu-
menten for de hir produkterna okar alldeles kolossalt. Jag tror ocksa, precis
som Tor var inne pa, att det skulle kunna 6ka dnnu mer. Vi ser hela tiden den
hér 6kningen. Det hédr med tio ganger &r mer menat som en utmaning, men jag
tror att det ar fullt mojligt.



Inger Andersson: Jag borjar med Olas fraga om att ga fran 10 kronor till 7:50.
Trots begédran om positivt svar vigar jag inte sidga det. Vi ska gora vad vi kan.
Déremot kan jag lova att minska antalet blanketter. Det méste bara till, och
det ska vi kunna fixa.

Det stélldes ocksa en fradga om de tva projekt som Stig Ericsson nimnde.
Det ena projektet av de tva &r beviljat. Det var det som beviljades precis vid
arsskiftet. Det har att géra med de belopp jag berdrde tidigare, det vill siga
4,6 och upp till 1 miljon. Det hér &r ett av de projekten. Det andra projektet
har vi avslagit pa grund av att vi ser att det inte dr ndgon framkomlig vdag. Vi
har alltsa avfardat det av sakskal.

I den mén vi inte har kommunicerat det tillrdckligt ber jag att fa aterkom-
ma till Stig direkt i den frigan. Dér kénde vi att det var ett projekt som skulle
avslas.

Jag hade en tredje frdga. Den handlade om praktisk kunskap, det vill séga
utbildningen som sadan. Det dr svart att i den grundlaggande utbildningen till
livsmedelsinspektdr ge en breddad bakgrundsutbildning inom hela livsme-
delsomradet. Vi har jobbat med att ge de kommunala inspektdrerna en utbild-
ning i vad den nya livsmedelslagstiftningen stéller for krav pa flexibilitet och
sa vidare. Dér ingér inte den praktiska utbildningen. Den far man nog tilldgna
sig.

Ett av de nya kompetenskraven som stélls &r att de maste ut och prya och
praoa for att f4 en kunskap om den verksamhet de ska utova kontroll av.

Peter Melin, Jordbruksverket: Jag kan knyta an till vad Inger har sagt om
frdgan om blanketter. Vi kan inte lova att minska frén sex till fyra i det avse-
endet. Men vi har arbetat hart med att minska antalet blanketter. Det &r helt
mojligt att minska dnnu mer. Nér vi tittar 6ver den administrativa bordan &r
det denna bit vi tittar mycket pa. Jag kan ocksa hénvisa till det nya lands-
bygdsprogrammet som vi arbetar med nu. En av ledstjdrnorna har varit enkel-
het. Vi har inte alltid lyckats med detta. Men en av delarna &r att minska
antalet blanketter och gora det enklare for den stodsdkande att s6ka stod. Det
ska vara en ingdng oavsett vilket typ av stod man soker inom landsbygdspro-
grammet.

Négot vi inte har knutit an s& mycket till i dag &r det nya landsbygdspro-
grammet och de stora mdjligheter som finns i detta for den typen av aktorer
som sitter hér, de smaskaliga livsmedelsproducenterna, att soka stod pa olika
sdtt. Det &r viktigt att man fortsétter den dialogen. Vi hade innan en friga om
dialogen mellan myndigheter och aktdrerna dr dalig. Det tycker jag &r synd.
Vi méste jobba vidare med att forbéttra dialogen.

Pa Jordbruksverket har vi satsat pé att forsoka fa in nya personer som kan
foretagande, entreprendrskap, for att vi ska fa en béttre dialog med markna-
den.
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Séren Larsson, LivsTek: Om jag var i Inger Anderssons kldder — vackra drakt
— skulle jag vara bekymrad. Det &r lite trékigt att du inte berérde den kompli-
kation som vi som moéter verkligheten ute pa grisrotsniva kénner dver den
osidkerhet och brist pa konsultativt forhallningssétt som de inspektdrer som
ska forverkliga dina ambitioner misslyckas med stup i kvarten.

Fragan om utbildningen av inspektérerna och den praktiska kompetensen
ar viktig, men det dr kanske dnnu viktigare att, precis som vi har upplevt i
Sverige fran skattemyndigheternas sida, f4 in ett mer konsultativt forhall-
ningssitt i forhdllande till medborgarna. Da maste Inger Andersson och
Livsmedelsverket, dven om vi har kommunal sjdlvbestimmanderitt, ta ett
ansvar for hur tillimpningar sker i den praktiska verkligheten. Det 4r manga
osidkra unga personer som kompenserar sin osdkerhet med en fyrkantighet i
upptradandet som vi borde vara befriade fran ar 2007. Har har Inger Anders-
son och hennes medarbetare ett uppenbart ansvar.

Det &r ocksé viktigt om vi nu ska skapa flera arbetstillféllen i landet. Det &r
kanske lika viktigt i dag som sdkra livsmedel. Jag hoppas att det sker ndgon
prioritering fran er sida.

Lars Nyberg: Jag skulle ocksé vilja kommentera fragan om brister i utbild-
ningen. D4 ténker jag inte pa den faktaméssiga utbildningen, som jag forutsét-
ter att alla inspektorer av olika slag har, utan snarare insikten om och forstael-
sen for foretagandets villkor. Flera har varit inne pa det tidigare ocksa.

Nér vi tittar pa regler, reglers efterlevnad och regelverk ska vi komma ihag
att det d4r méngfasetterat. Manga har varit inne pa det ocks. Det &r reglernas
miéngd. Det dr delvis motstridiga regler. Det dr det materiella innehallet i
respektive regel. Det kan vara brister i information om regelverket. Det &r
viktigt att vara Oppen for att det behdvs forbattringar. Det giller hur det be-
fintliga regelverket ska tillimpas. Det ska inte vara avgérande var nadgonstans
i landet man bor for att bli hyfsat beméott av vem det nu dn dr som kommer ut.

Det hir giller pa manga omraden. Vi har tittat pa andra omraden nér det
géller tillstdnd pa Nutek. Utan att vi hittar nagra objektiva skil dr handldgg-
ningstiden for en viss typ av drenden oédndligt varierande mellan kommuner.
Vi kan inte gora nigon annan tolkning &n att detta har med forhallningssétt
och attityder att gora. Det dr extremet viktigt. Det giller inte bara innehéllet
utan ocksa hur man faktiskt tillimpar reglerna.

Auni Hamberg, LRF Mdlardalen: Jag vill gérna sitta lite siffror pa afférsut-
veckling och utvecklingspotential i framtiden.

Vi stéllde fragor kring smaskaligt livsmedelsforetagande i dag och i fram-
tiden till 800 foretagare med fokus pa livsmedelsforetagande i egen produk-
tion. 77 procent av dessa tycker att utvecklingsmojligheterna &r goda eller
mycket goda. Néra hilften av dem som vi tillfragade tror att deras 16nsamhet
kommer att 6ka och utvecklas de ndrmaste tre &ren. 44 procent ser att deras
omséttning kommer att 6ka kraftigt.



Dessutom visar undersdkningen att skélen till att féretagen har startat sma-
skaligt 4r att man ser att det finns en potential, en marknad f6r afférsidén, och
man &r stolt over det som géarden producerar. 33 procent tycker att det finns
en potential och en marknad. Det styrker det som Bodil Cornell sdger, ndmli-
gen att det finns en tillvéxt inom marknaden.

Nér man gor djupintervjuer med foretagarna sdger de ofta att hur reglerna
tillimpas &r helt beroende av den enskilda personens agerande ute pa garden.
Lantbruksforetagaren blir radgivande i stéllet for tvdrtom. Det kan komma
kommentarer som till exempel: ”Jag dr vl ingen konsult.” Man bor se ndrma-
re pa detta, att bli en radgivare.

Vi vill gérna samarbeta. Svaret ar ja.

Stig Ericsson: Det dr inte litt att hinga med i alla projekt. Projekten har inte
avslutats, Irene Oskarsson, utan de fortsdtter. Under 2006 hédnde det inte
speciellt mycket. Vi fick ett beslut 2005 att tva projekt skulle bedrivas i tre
faser. Redan dér sades det att man ville ha en fortséttning pa projekten.

I augusti 2006 fick vi ett beslut fran Livsmedelsverket om att medel for
fas 2 i branschriktlinjerna ska utbetalas under 2006. De pengarna kom i janua-
ri 2007, vilket innebér att budgetmedel fors 6ver fran ett ér till ett annat. De
forsvinner, det vill sdga de belastar arets budget.

Sedan var det avfallsprojektet som vi sokte for fas 2, vilket inte heller skul-
le vara nagra markvérdigheter for handlaggarna. Det fanns en och en halv
konsulttjinst och en massa miljoner att anvdnda, det vill sdga hur mycket
resurser som helst. Medlen &r anslagna till just dessa saker. Vi sokte medel i
oktober, och fragan blev inte firdigbehandlad forrdn i mars 2007. Hade det
blivit klart under 2006 hade dven de pengarna kunnat belasta fjolarets budget
och inte ta resurser frén andra verksamheter. I &r har vi ett vidare begrepp.
Det dr manga som pockar pa uppmérksambhet.

Vad giller det senaste projektet vi sokte medel till skedde det i ménads-
skiftet november/december. Med lite god vilja hade man hunnit handldgga det
drendet. Men det projektet har avslagits. Men vi soker inte medel for projekt
om vi inte har ett syfte att det skulle nedbringa vara kostnader.

Med den handldggningstiden och genom att inte betala ut medel efter egna
fattade beslut — i det hér fallet underskrivna av stéllforetrddande generaldirek-
toren, men det ska vara samma sak — har man bromsat utvecklingen, sé vitt
man inte helt enkelt lyckas strypa den. Det tycker vi inte dr bra.

Rune Wikstrom (m): Jag har ett par fragor till Inger Andersson. EU har ett
regelverk. Sedan finns det en rad med inhemska regler. De reglerna ér inte till
for att underlétta pa nagot vis, utan det ar precis tvartom.

Jag var med Eldrimner pé resan i Frankrike. Bland annat var vi pa en liten
getgard. Jag ér alldeles overtygad om att den garden skulle svenska livsme-
delsinspektorer spika igen omedelbart, kanske till och med lata brandkaren
6va pa den. Men den garden exporterar trots allt ost till Sveriges mest exklu-
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siva affdrskedjor. Jag kan inte tinka mig att de sprider déd och pest omkring
sig med den exporten. Det verkar som om vi i Sverige har en bacillskrick
som inte finns i dvriga Europa. Ar du beredd att forsoka skrota de virsta
avarterna av de svenska inhemska reglerna s& att vi kan borja anpassa oss
efter det som Ovriga Europa rittar sig efter?

Det pratas sa méanga vackra ord om det narproducerade, om korta trans-
portavstand, marknaden ar néra och allt 4r bra. Men &n sé ldnge har det varit
mest fagra ord, ingenting annat.

Pernilla Lundin fran Nutek ndmnde i sitt anforande svarigheten med att fa
en lokal godkdnd och kostnaderna for att bygga upp en lokal.

Det finns manga goda idéer pa landsbygden om hur man ska kunna gora
med vissa verksamheter med sméskalig livsmedelsproduktion och allt vad det
ar. Men man bryter benen av sddana tankar omedelbart. Ingen har rad att sétta
sig i skuld innan en produktion har kommit i gang. Idéerna ute pa landsbyg-
den fér inte blomma.

Det maste finnas en mojlighet att fa borja sin verksamhet i smatt och sedan
fa véxa in i systemet. Jag pratar av egen erfarenhet. Jag borjade i liten skala,
och jag har vuxit sakta men sékert in i systemet och expanderat. Min verk-
samhet hade inte funnits om jag hade varit tvungen att bygga upp allt pa en
och samma gang.

Ar du beredd att forsoka ordna s att man fi bérja sméskaligt efter vissa
annorlunda regler? Naturligtvis ska det vara under sdkra férhéllanden.

Sedan var det frigan om smaskalig slakt. Jag kan inte 14ta bli att poéngtera
att det dr battre att slaktaren kommer till djuren &n tvartom.

Eva Selin Lindgren (c): Jag &r mest intresserad av konsumenternas roll. Har
har talats mycket om producenter och handel. Hur tycker ni att man ska béra
sig at for att stidrka konsumentmakten? Inte alla ménniskor har tillgang till bil
och kan é&ka ut till gdrdarna. Det finns ménga gamla som inte kan, och det
finns ménniskor i storstaden. Da géller det att fa in era varor i de stora livs-
medelsforetagen, Ica och kooperativen och sé vidare. Det styrs av efterfragan,
liksom allt annat.

Ni har talat om utbildning av producenterna och inspektorerna, och det be-
hovs sdkert. Men konsumenterna &r en annan viktig grupp. Inte minst dr det
frdga om lite av det Rune Wikstrom var inne pd, ndmligen kopplingen livs-
medel och hilsa. Alla bakterier &r inte onyttiga, utan det finns ocksé nyttiga
bakterier.

Jag sag nagon undersdkning for ett tag sedan som visade att stendlders-
ménniskorna fick i sig hundra ganger sd manga nyttiga &mnen i sin mat som
vi far. Analyserar Livsmedelsverket halten av nyttiga bakterier? Jag vet att ni
sysslar lite grann med spardmnen, men du far gdrna kommentera.



Anita Brodén (fp): Jag skulle gérna vilja lyssna pa forskarnas kommentarer
till detta. Hur kan forskarna bidra till utvecklingen av sméskalig livsmedels-
produktion?

Rune Andersson, SLU: Jag har dgnat hela mitt liv at olika aspekter av en
hallbar livsmedelskedja, och senast har jag lett ett forskningsprogram, Mat
21.

Jag har négra kommentarer om smaskalig livsmedelsproduktion. Man ser
hela tiden hur tiden verkar for utvecklingen. Det blir mer och mer uppenbart
att vi maste satsa mer och mer i detta. Om man ser fran ett globalt férdnd-
ringsperspektiv star virlden infor en energiomstillning. Det kommer bara av
det skélet att innebéra att vi inte kommer att skyffla runt mat ver hela jorden
i den omfattning vi gor i dag. Vi ser klimatférdndringarna som kommer att
dndra matproduktionen i virlden. I var del av viarlden kommer vi att atmin-
stone i det korta perspektivet att dra fordelar av det. Kraven pa oss kommer
att 6ka att producera mat.

Vi ser ocksa i sparen av detta att sannolikt kommer vi att f4 6kade problem
med smittspridning i vérlden och i alla skalor. Det betyder ocksé att vi sdkert
kommer att f4 anledning att se 6ver hur vi flyttar mat och producerar mat i
viérlden.

I den nationella och den lokala skalan kan vi konstatera, vilket flera har
gjort, att konsumenten i allt hdgre grad efterfragar ndrproducerad mat och mat
med mervérden. Jag tror att debatten om klimatfrdgan och hela medvetenhe-
ten dr en jéttebra draghjilp for en hallbarhetsanpassning totalt sett i varlden.

Jag tror pd, som Eldrimner, att dverforing av praktisk kunskap i branscher-
na till att bli en gemensam sak &r utmaérkt, och det behdvs. Med erfarenheter
fran Agenda 21-arbetet for ndgra &r sedan, d4 hade vi en stor satsning kring
praktiskt orienterad verksamhet, skulle jag vilja dra slutsatsen, med applice-
ring pa smaskalig produktion, att vi bor komplettera med ett vetenskapligt
stdd 1 utvecklingen. Det ger 6kade mdjligheter att fi en mer malstyrd inrikt-
ning och att inte alla behdver géra samma misstag. Flera av fragorna ér forsk-
ningsbara. Kunskapsstodet i dag &r otillrackligt.

Vi har pratat med forskningsradet. Vi har triffat representanter fran Jord-
bruksdepartementet i en samlad krets och diskuterat hur forskningen ser ut.
Det finns mojlighet att sdka mindre resurser inom befintliga stod. Men det
racker inte som jag ser det.

Jag uppmanar till att se dver mdjligheterna att forstiarka forskningsstodet
till en positiv utveckling av den sméskaliga produktionen och en forskning
som har en mycket nyttoorienterad inriktning, som har stora inslag av dialog
inte bara mellan myndighet och smaskaliga producenter utan ocksd mellan
forskarvirld och praktik. Den dialogen, bryggan, behover ocksa forstirkas
visentligt. Det kan goras inom ramen for forskning och program.
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Ingela Hallberg, SLU: Rune Andersson och jag jobbar pa samma institution,
institutionen for livsmedelsvetenskap pa SLU. Jag jobbar mest med frdgor om
forskningskommunikation.

For knappt tva ar sedan gjorde Icaforlaget mig glad. Dé ringde en redaktor
pa Praktiskt Butiksarbete och fragade om inte vi kunde hjélpas 4t att gora en
leverantorsguide som skulle skickas ut till handeln, 5 000 butiker och 500
restauranger. Handlarna &r vana vid att fa leverantdrsguider. Vi jobbade med
det och fick fram en leverantdrsguide i hostas. Nu haller vi pa att jobba med
den nya utgdvan som ska komma till hosten. I den hér finns 200 smaskaliga
producenter. Det dr bade hantverksmaéssiga och de som ér lite storre, upp mot
50 anstdllda, som vi har pratat om hér. De producerar mat med lokal och
regional identitet. Det dr mat frdn hembygden. Det dr det som konsumenterna
vill ha. Guiden heter Matland Sverige, och den ligger hir ute om ni vill ta den
med er.

Jag dr ansvarig for webbplatsen livsmedelssverige.org, och vi jobbar
mycket med stod for konsumenter sa att konsumenter ska kunna géra med-
vetna val ndr det giller maten och hilsan. Det dr otroligt viktigt att stodja
konsumenterna. Det dr konsumenternas efterfrigan som driver utvecklingen.
Vi ér inte bara en wepplats. Vi dr ute i skolor och méter ungdomar i grund-
skolan och i gymnasiet. Det &r ett enormt intresse for dessa fragor. De tycker
att det dr jéttekul att diskutera frdgor om jordbruk, livsmedelsforadling, nyt-
tigt och inte nyttigt. Jag tycker att man ska stddja arbetet i skolan. Hem- och
konsumentkunskap samt idrott och hélsa dr viktiga omrdden for framtiden.

Peder Larsson: Fragan var om handeln kan hjilpa till med kvalitetscertifie-
ringar. Ja, vi gor det redan i dag. Vi har sjélva 140 mindre foretag som vi har
hjélpt till att kvalitetssékra.

Det ar viktigt att sédga att kunden kréver sdker mat. Da far vi se till att leva
upp till det. Det bésta sittet att géra det dr att ge grundforutsittningar for
smaskalig produktion. Det &r att dra nytta av vad Jordbruksverk och Livsme-
delsverk gor. Det dr den bista marknadsforingen med ett mérke dér det fram-
gar att producenten har en godkidnd dokumenterad tillverkningsprocess.

Jag dr for forenklingar och kostnadsbesparingar, men glém inte bort att
ocksd anvdnda den marknadsforutsittning som livsmedelslagstiftningen i
Sverige innebdr, det vill séga att den &r unik, bra och ger konkurrensfordelar.
Manga av verken och myndigheterna gor ett fantastiskt jobb som kunderna
kraver och vill ha. D4 fér vi en bra forutséttning. Vi hjélper gérna till.

Inger Andersson: Det gillde varfor vi har bade EU-regler och inhemska reg-
ler. Innan vi gick igenom kontrollpaketets fyra forordningar och ramportalen
tridde i kraft hade vi i storleksordningen 160—170 nationella foreskrifter. Vi
har successivt minskat ned dem for att undvika dubbelreglering. Vi har, om
jag inte missminner mig, 53 kvarvarande nationella foreskrifter. Det dr inom
omréaden som inte dnnu dr EU-harmoniserade. En del av dem ligger pa direk-



tivsniva. Sa fort det kommer en EU-harmonisering avvecklar vi nationella
sadana, for att undvika en dubbelreglering.

Jag vill komma tillbaka till hur Frankrike, Osterrike och andra linder till-
lampar reglerna. Vi jobbar péd att jamstélla synsdtt. Om man véljer att ha
andra parametrar dr det FVO, Food and Veterinary Office, kommissionens
egen inspektorskar, som kommer ut och tittar pa oss, som tittar pa Frankrike
och Osterrike. Ibland blir vi tagna i &érat, och ibland blir Frankrike och andra
lénder tagna i Orat. Det dr dér vi maste sdtta en tilltro till att det finns en
gemensam vérdering av hur vi tillimpar de olika lagstiftningarna.

Jag har fatt manga fragor. Jag fick en fraga om forhandsgranskning eller
annorlunda regler, som Rune Wikstrdm uttryckte det. Jag antar att han menar
ndgonting som handlar om ndgon form av forhandsgranskning innan man
startar och gor en investering. Nér det finns dokumentation som vi kan ge
vara synpunkter pa dr man vilkommen att komma till oss och diskutera. Gra-
den av godkdnnande som sddan kan inte goras forrdn anldggningen é&r klar.
Men vi har manga som kommer och for en dialog pé vigen fram till en inve-
stering.

Nir det géller nyttiga bakterier sade jag inledningsvis att sdker mat ar ett
av vara tre huvudomraden. Mat och hélsa, bra matvanor, 4r ett annat stort och
viktigt omrade. Det &r klart att vi tittar pa hidlsoaspekterna, inte minst koppla-
de till de goda bakterierna.

Vice ordforanden: Tiden borjar lida mot sitt slut. Tyvérr kan jag inte sldppa in
nagra fler fragor frén utskottsledamoterna. De tre som var kvar har stillt
frgor innan. Ni har haft viss chans att framtridda i dag.

Som ni miérker &r frigorna om smaéskalig livsmedelsproduktion nédgot som
engagerar. Inte minst engagerar de oss 1 miljo- och jordbruksutskottet. Vi ser
att det dr en fraga som ger mojlighet till tillvaxt, till lokal produktion och att
vi har ett 6ppet landskap. Men det ges ocksa méjlighet att bidra till att uppfyl-
la de nationella miljomal som har satts upp i Sveriges riksdag.

Vi kommer sidkerligen att fa anledning att aterkomma till fragorna i en el-
ler annan form. Vi ser med tillforsikt fram emot det. Vi hoppas att er utveck-
ling i den sméskaliga livsmedelsproduktionen kan fortsitta, men ocksa att det
kan ske med en god dialog med oss politiker, att vi kan 16sa en del problem,
med myndigheter, de kan 16sa en del problem, och med ndringslivet som
helhet. Tillsammans kan vi fa en bra utveckling av detta.

Jag vill tacka utskottet och utskottets kansli som har arrangerat det praktis-
ka. Utan dem hade det garanterat inte blivit ndgon utfragning. Jag vill tacka er
som har varit hir och har bidragit till som talare och med frdgor och svar. Jag
vill tacka er tv-tittare som har tillbringat tre timmar med oss. Tack for i dag.
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Bilder fran utfrigningen
Bodil Cornell, Eldrimner

€l
rimner

Nationellt resurscentrum for
smaskalig hantverksmassig
livsmedelsféradling

hantverksmaéssig fordadling
10 ganger sa stor ar 2017

eld
Fimner
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ELDRIMNER l

Bakverksta’n

Kunskap

= Manfred Bncirscn

» Den speciella kunskap som
mathantverkaren behéver for att
skapa unika produkter seminarier,
studieresor mm

= Utbyte med och kunskap fran
andra lander ar mycket viktig

= Stort behov av anpassad litteratur
» Radgivning mathantverkare till

mathantverkare
= Underifranperspektivet
branchrad ¢ld
rimner
A Pastoriserad mjolk
........ i
hinn §
—

IRe

Tillampning av livsmedelslagen
Eldrimner arbetar med branschriktlinjer
Dialog med Livsmedelsverket och kommuner
Radgivning om livsmedelslagstiftning
Seminarier runt egenkontroll med HACCP

o



Foriandrade farutsattningar for slakt och chark
Arbete for gardslakt genom att paverka regelverk,
nordiskt samarbete, branschriktlinjer,

hantverkseminarier om charktillverkning

Kontakt handel, restaurang,
konsument, turlsm,

Smakupplysning
Smakseminarier,
Upplevelsekartboken
Smaklust,
Smaklustmassan

ind

by b by

2006/07:RFR5

49



2006/07:RFRS5

* bygger natverk over hela
landet

+ stodjer uppbyggnaden av
regionala resurscentra

upplevelsekartan
smaklust

B DR T L
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Bl Anmalda lan/regioner

Haimstad g

d

4-26 augusti 2007

P4 STREIT,

fings Homstulls strand
och i Tantolunden
mitt | Stockholm!
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eldrimners nyhetsblad

ges ut 4 ganger per ar
februarifmars, maj/juni, oktober, december

e p———
TR

Valkommen in till oss pa var hemsida

www _eldrimner.com
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smaskaligt mathantverk

ar en varsam foradling av i huvudsak lokala ravaror, i liten
skala, ofta knuten till garden. Man arbetar med naturliga
processer och manniskan och handen ar narvarande
genom hela produktionskedjan. Det smaskaliga
mathantverket ger unika produkter med smak, kvalitet och
identitet som inte industrin kan ta fram.

overgripande mal

Eldrimner ska utveckla landsbygden genom att

- bidra till att skapa nya féretag inom smaskaligt
mathantverk

» stodja och hjalpa mathantverksforetag att utvecklas
och —om de sa vill —vaxa.

» Utveckla och bevara det unika mathantverket

mélgrupp foretagare och blivande foretagare
samt andra intressenter inom smaskaligt

mathantverk e_ld?
Fimn
SRR
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uppdraget
- framst arbeta med
produktionsfragor

+ bedriva
utvecklingsarbeten

« Utveckla kontakter med
konsumenter och handel

« arbeta med temat turis
besdksnaring cch mat ﬁ%

* bygga natverk over
hela landet

+ stodja uppbyggnaden
av regionala
resurscentra

www.eldrimner.com

Huvudman Lénsstyrelsen Jamtlands lan

Verksamhetsledare Bodil Cornell

P ey



eldrimner

ar ett nationellt centrum foér smaskaligt mathantverk. Vi ger
kunskap, stéd och inspiration till smaskaliga
mathantverkare i hela Sverige, i starten saval som i
utvecklingen av féretaget. Eldrimner hjalper dig som ar
féretagare genom radgivning, seminarier, studieresor,
utvecklingsarbete och erfarenhets-utbyte, allt for att det
smaskaliga mathantverket ska blomstra. Hos oss ar
foéretagarna med och formar verksamheten.

el

by b by

Kunskap seminarier

« trialt ldrande - samverkan

teori, praktik och kdnsla )
sOka kunskapen

* hantverk dar den finns
« anpassad kunskap !

« process for utveckling
och larande

affarsutveckling ¢ld
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studieresor

utbyte 1 europa

* inspiration
* kunskap

bygga grasrotsnatverk i
Europa

erfarna foretagare
~ experter

Underifranperspektivet
grundlaggande

féretagarna en stor resurs fér
Eldrimner

radgivarsatsning
"mathantverkare till mathantverkare”




satsningar 2007

* Nya hygienférordningen
Branschriktlinjer, Telefonradgivning,
Seminarier HACCP

= Smak - basta

férsaljningsargumentet
Upplevelsemadssan Smaklust =
Seminarier smak, Smakguide

» Kuhskap runt hantverket

Hantverkseminarier, branschvisa =~~~
studieresor, handbécker, branscriktlinjer

» Radgivning vid start och utveckling
av féretaget

* Slakt och chark
Nordiskt projekt, Speciell radgivare,
Ritningar, branschriktlinje, handbok

vad behovs

Kunskap

= Eldrimner har utvecklat en speciell pedagogik,
det triala larandet som ger unika produkter

» uthyte med andra lAnder ar grundldggande
» litteratur

» fran mathantverkare till mathantverkare
Genomarbetad tillimpning av
livemedelslagen

* Eldrimner arbetar med branschriktlinjer

* Dialog med Livsmedelsverket och kommuner =

Férandrade férutsittningar fér slakt
och chark

» Arbete fir gardslakt genom att paverka
regelverk, nordiskt samarbete, ritningsféirslag,
branschriktlinjer

Smakupplysning

« Upplevelsekarboken Smaklusté|(
Smakseminarier, Smaklustmassgmner
—\.
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kalendariet

Eldrimners stab och ledningsgrupp:

Eldrimner ute i landet. forts. informationsturné Waren 2007

g't?lfrgrupps maten 9 februari, 17 april, 15 juni
Branschradsmoten 9, 11,16, 18 Januan 200/
Ledningsgruppens mote 20 mars 2007
Tavlingsradsmite 22 Januari 2007

Start branschrad fisk Januan 2008

Diplomering av bransch-, tavlingsréd & ledningsgrupp  Slutct av maj 2007

Stora Eldrimner evenemang:

himeshrunnen, Eldrimners radslag 7-8 februar 2007
g%%k\ust‘ upplevelsemassa om smaskaliat mathantverk 24-26 augusti
Saernmner Slutet av oktober 2003
Seminarier:

Bakning, steg 2 26-28 februan 2007
Hallbara barprodultsr utan tillsatser, | Vara 12-13 mars
2007

Charkdagar med kott frén fladerfa 20-22 mars 2007
Farmentering av fisk 29-30 mars 2007
?S\O%CP. | Ostergatland 27-28 mars + 17-18 apnl
Seminarium om odiing, sad och bakning Slutet av april 2007

Seminarium om skorpor Boarjan av maj 2007
Inspiraglionsday kring bjorkseay n Jduni 2007

Marmeladkokning tor garvade syltkak: £ Borjan av ma) 200/
e J mngr ;
Inspirationsdagar i bakning Mitten av september 2007
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kalendariet

forts. Seminarier

Inspirationsdagar | ystning, Sormland September 2007
Inspirationsdagar | ystning, Jamtland Slutet av september 2007
SEMINARIESERIE FOR NYSTARTARE INOM SMASKALIGT MATHANTVERK BORJAM &Y
Mustning och vinager Oktober 2007
Glasseminarium Oldober 2007

Ystning, steg 1 Mowvember 2007

Charkseminarium, steg 1
Brodseminarium steg 1 {och 2)
Delkatesskonservenng med gronsaker
Ijolksyrning av gronsaker
Marknadsioringsserminarium

2008

Inspirationsdag kring méltidsupplevelse
Ystning steq 2 eller 2

Seminarium far garvade yatare
Seminarium for garvade charkuterister

Studieresor:
Resa kring fjaderfa

Brod- och barresa till Finland
seplember2007

Cheese, Ilalien

Siudieresa ystning, till Cngland

[tesa med bakningsseminarium, till Crankrike

Studicresa fermentering, ccv. till Japae[d

Honungsresa till Frankrike i
FImmner

Hosten 2007
Hosten 2007
Hosten 200/
Hosten 2007
Januar

Januari 2008
Januari 2008
Januari 2008
Februari 2003

September 2007
Slutet av

Slulel av seplermber 2007
Febimars 2008

Véren 2008

Véren 2008

Hosten 2008

kalendariet

Utvecklingsarbeten:

HTGIVNING AV INFORMATIONSROCKFR
Brodbok

Bar och grénsaksféradling
Marknadsfanng for mathantverkare
Ysthok

Charkuteri

INOM LIVSMEDELSHYGIEN

Framtagning av branschrikziinjer for
hantverksmassig ystning

Framtagning av branschnkthnjer fér
hantverksmassig slakd & charldillverkaning
Hafte om HACCP

Framtagning av branschnldthnjer for
hantverksmassig bar- & gronsaksfarading
2008

Framtagning av branschriktlinjer for
hantverksmassig bradbak, alt ritningar gérdsbager

INOM HANTVERKEN

Ritningar gardsmejeri

Ritningar tor det allra minsta gardsslakter et
Slakt pa gardar i Morden, nordiskt projekt
Sludie usl pd vpasloniserad sl (?) e[d e

rimner

Waren 2007
Hasten 2007
Januar 2008
Waren 2008
Varen 2008

Varen 2007

Yaren 2008
aren 2008

Hsten

Hosten 2008

Hosten 2007
Waren 2008

2007/2008
(2008)
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kalendariet

INOM AFFARSUTVECHLING
En jamfarande foretagsekonomisk studie

av olika faretag Pagar under 2007/2008
Arbete | referensgrupp tor att |amtdra

ekonomin mellan olika foretag Pagéar under 2007/2008
Konsumentkontakter

Smaklust 24-26 qugusti 2007

Kontakter med handeln

Smaklust 24.26 augush 2007

Turism och beséksnaring

Smaklust 24-26 augusti 2007

Eldrimners nyhetsblad

Planerad utgrvning under 2007 Mr1 v 9 Mars
nr2 v.21, Maj

nr 3 v.40, Oktober
nrd v. 51, December
Redovisning och utvirdering

Rapport till Jordbruksdepartementet ars 2007 och 2008
Utvardering av oberoende utvarderare Senast 1 april 2008
£
rimner
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Maria Alarik, Hushéllningsséllskapet

Huls.h'jlln ings

Hushallnings

’ Omvarldsanalys

Foradlingsindustrin: Stark utveckling mot storskalighet och
internationalisering.

Lantbruket: Storre enheter nddvandigt for att dka

\\

konkurrenskraften.

Kittslag Kittkonsumtion per  Andel fran svensk
Konsumtion av kétt garsan 2006 uppftidning
i Sverige tkar, svensk Nt och kalv 25,2 kg 55 %
kottproduktion har tappat Far och lamm 1,2 kg 34 %
volym. Gris 34,9 kg 74 %

Handeln: §kad andel importvaror och egna varumirken med
anonymt ursprung.

Internationell trend: Ekologis
klimatférindringar, miljéférstéring och smittrisker i

kéttproduktionen.
\i:Tska konsumenter efterfrigar svenskt lokalproducerat

akologiskt kitt

lokala varumarken, produkter
med en historia &r en stark trend Sver hela virlden, i spdren av

%
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Hushallnings

Foretagen \

Lantbruksféretagen méste hija lsnsamheten fér att f3 vara kvar.

Valet:
Bygga ut, stirre besittningar, mer areal
och/eller
foradla och silja sina produkter sjdlv?

Smaéskaliga livemedelsftiretag har ofta
utvecklats ur lantbru ksﬂiretag
Sméskalig foradling kraver ofta “storskalig” prima rprodu ktion.
I

Hushillnings
sallskapet

Goda exempel utlandet \

Varfor har de lyckats?

sTraditioner, tatbefolkat,
gynnsam foretagskultur
{mastare-gesiller),
mathantverk har hogre
status.

*Regelverket samma i EU,
men kanske olika
tolkning och attityd hos
myndigheter.




Hushallnings
sallskapet

Goda exempel Sverige \

Ostroo farfarm
Mostorp
Angavallen
Gudmundsgadrden
Glad Gris
Roslagskott
Kaprifolkott
Grina girdar
Griona Lammet
Ostgotha
Ekolddan
Bonnakott

Grona
gardar

Hushallnings
sallskapet

Framgangsfaktorer i sméskalig\
livesmedelsproduktion

Kompetens - tusenkonstnir och specialist, intresse och
engagemang

Driftig entreprendr, envishet och mod

Tillgéng till riskkapital

Stabil ekonomi i basproduktionen

Férmdga att kommunicera - med myndigheter och
samarbetspartners

Duktiga medarbetare (familj)
+ Firmaga att vara en bra arbetsledare och arbetsgivare

Ha en bra affarsidé och tro pa den.
Utnyttja gdrdens unika j

\ forutsdttningar.

2006/07:RFR5
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Hushallnings
sallskapet

Aktuella projekt

Manga producenter drommer om att fi slakta sina djur nira girden och
komma ifrdn linga transporter som farsimrar klimat och miljé.

Tavastboda skirgédrdsslakteri "O-markt”

Fyra deldgare: lantbrukare/entreprenor, djurhillare, slaktare och
marknadsférare/riskkapitalist kombinerar de kompetenser som
krdvs.

Affarsidé: Losa problemet for tusen-
tals skirgdrdsilskare som vill ha
oppet landskap och gott kétt produ-
cerat p& darna. Kombinerar natur-
vérd med skirgdrdsturism och nar-
heten till storstaden. Slaktvolym:
2000 lamm, 200 nét, 100 vilt.

Start 2006.

Hushallnings
saliskapet

( Fler pagdende projekt

Ab}( g&rdsbutik med styck o chark. Gardsbutik som vuxit ur

okalerna. Bygger firddlingslokal och butik. Egenféretagare med 5
anstillda + familjen.

Affdrsidé: Kott frin egen gdrd — det kan du lita pa. Ett framgangskoncept
sedan 1993.

Slaktvolym: 250 ndét, 600 lamm, 500 grisar

sty][‘l,ta““r;a'ﬁtende efterfrigan 15 % per ar, entreprenér med stabilt stort

Svirighet: Tid fér féretagsutveckling, riskkapital, kompetensutveckling i
foretaget.

Skebo slakteri, tréadgard och orangeri. Ekologiskt koncept med
agen uppfidning av lamm nét och hjort. Aﬂer Skebo herrgard
konferénsanliggning. Bygger slakteri, girdsbutik, tridgdtdsodling med
orangeri.

Affarsidé: Utveckla ekologisk matrroduktinn i historisk bruksmiljé. Milgrupp
konferensqgdster och allmanhet.

Styrka: unik affarsidé, avsittning redan ordnad, van féretagare, har duktiga
medarbetare.

Svirighet: Tid, rlskkagltal upplever myndighetskontakterna tidsédande och
jobbiga, vantat 2 ar pg bygglov, kompefensutveckling.
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Hushallnings

saliskapet ‘\

Fler exempel fran HS |
'vsWL‘ix

LivsWaX — Resurscentrum for
lokala livemedelsproducenter
i WX lan

Lokal matambassadéor. Karta
Sver smaskaliga
livsmedelsproducenter
Skirgdrdssmak, Bondens
egen marknad, )
Upplandsbhonden

konav.se, Ekotorget.se CROLOGISKT PA NATET

l\\El(okétt: RestaurangExpo  [J[3[@] I‘Ia,v,sj;jI

Hushillnings

sallskapet \

Svarigheter |

* Né&r man vill sélja lokalproducerat och ekologiskt kott dr de
traditionella kanalerna svéra. Linga transporter, centraliserad
foradling, sdrhéllning kostar for mycket.

* Handel och fﬁrﬁdlinﬂsindustri d@r med pd banan men klarar inte
lokala koncept, ékad volym och hig betalningsforméga fullt ut.

« Distribution och logistik
+« Manga arbetstimmar, mycket administration och byrikrati

+ Svirt med likviditeten i starten, rikningar kommer fére
intiékter, tar kndcken pd ménga

e  Svart fa tid att utveckla foretaget ndr man befinner sig i
“ekorrhjulet”

* Svag ellrclonomi "det gdr runt men man bygger inte upp eget

kapita
| |

| =+ Man vagar inte anstédlla och vixa )
\i\l’roduktutveckling, sidljarbete och marknadsféring &r flaskhals::/
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Hushallnings

sallskapet \

Hushillnings
sallskapet

Vad kan samhallet gora? rorts. |

10.

11.

12,
13.

14

Vad kan samhallet gora? |

Férre myndigheter involverade och enklare regler.
Lika tolkning mellan kommuner och myndigheter.

"Handbocker” ddr onskvarda praktiska modeller beskrivs och
lagstiftning forklaras enkelt behovs.

Forbédttrad attityd hos myndi?heter gentemot den enskilde
foretagaren. Erfaren personal som forstdr foretagandets
villkor behovs.

Ligre tillsynskostnader och registreringskostnader. Fri eller
uppskjuten kontrollkostnad de forsta tre 8ren &r en
investering av kommunen i starkare féretag som snabbare
genererar skattepengar och jobb.

Allt som underldttar att anstélla personal positivt, det &r dyrt
och ansvarsfullt att vara arbetsgivare.

Underlitta &tkomst av riskkapital, tillgéng pd
investeringsstod och fi.iretagssti:icl mycket visentligt. /

Stid till utbildning, konsulttimmar och féretagscoach lingt in
i processen behdvs. R&dgivare som har erfarenhet och
relevant kompetens.

Stodja uppbyggnaden av resurscentra fér sméskaliga _
livsmedelsforetag, motesplatser och paraplyorganisationer.

Stiod effektivare distribution och logistik fér produkter fran
smiskaliga livemedelsforetag.

G!nna bidde samverkande féretag och enskilda entreprendérer,
bada lika viktiga. Ett arbetstillfdlle pa landsbygden ger
mycket stérre marginaleffekt 4n i storstaden.

Underldtta offentlig anbudsgivning for sméféretag.

Hdj status hos livsmedelsforetag till samma nivd som
teknikféretag.

Enklare momsregler. |

/




Hushllnings

Vad kan HS gora?

Hushdllningssillskapen utvecklar lonsamma och
livskraftiga lantbruks- och landsbygdsfioretag sedan
mycket lang tid.

Stor kompetensbredd

inom husdjur, vixtodling,
ekologi, ekonomi, bygg-
nader, miljd, energi, biolo-
gisk mangfald, tridgdrd,
mat, livsmedelsforddling
och landsbygdsforetagande.

(inden firetagsradgivning och projektledning.
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Pernilla Lundin, Nutek

Matning av administrativa kostnader fér
lagstiftning

Livsmedelsomradet

Definition av administrativ kostnad

Med administrativ kostnad avses foretagens kostnader for
att uppratta, lagra eller dverféra information eller uppgifter
som foranletts av krav i lagar, férordningar, myndigheters
fareskrifter eller anvisningar i allmanna rad. Med foretag
menas i det har sammanhanget en juridisk eller fysisk
person som bedriver naringsverksamhet
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Standardkostnadsmodellen

Mater varje - « G&r det majligt att urskilja var i lagomradet som de stérsta
enskilt lagkrav kostnaderna finns
+ Gor det mojligt att identifiera potential till férenklingar
redan i matningen
+ Kunskapen om varje enskilt lagkrav gér méatningen till ett
bra verktyg fér ex-ante bedémningar av kommande
kostnader orsakade av nya regler
* Totalsiffra kan tas fram frén sammanslagning av de
enskilda kraven

Kontinuerliga ‘ « Utmarkt satt att f3lja kostnadens utveckling &ver tiden
uppdateringar

Internationell ‘ = Majlighet till internationella jamférande studier
metod + Internationell legitimitet
+ Del av internationellt utvecklingsarbete

Resultat — Kostnad

« Svenskt naringslivs totala administrativa kostnad
per ar for livsmedelomradet ar 8,4 miljarder

« De stora administrativa kostnaderna pa
livemedelsomradet uppstar framst inom ett fatal
omraden och ar koncentrerad till ett fatal
informationskrav

» De tio mest kostsamma kraven utgor 99 procent av totala
kostnaden
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Resultat — Problem och férslag

Framtradande administrativa omraden

Hygien och riskhantering
« Sparbarhet
* Reygistrering och godkannande av livsmedelsanlaggning
+ Egenkontroll och HACCP
« Ansokningar om godkannande av sarskilda amnen

Offentlig kontroll
» Inspektion
« Provtagning

Resultat — Problem och férslag
Framtradande administrativa omraden

M&rkning
« Allman markning
« Sarskild markning
+ Markning for sparbarhet
+ Naringsvardedeklaration

Anledningar till varfér omradena ar framtradande och har
regelférbattringspotential

+ Beror manga faretag

+ Aterkommande processer

+ Foretagen har forbattringsforslag
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Resultat — Problem och férslag

Hygien och riskhantering

Tydlig skillnad mellan sma och stora foretag i synen pa lagstiftningen
och den administration den medfér

Osakerhet kring tillampning gor att beprévad modell anpassad efter
stora foretag anvands aven pa sma foretag

Sma foretag far svarigheter att etablera sig och vaxa

Regelforbattringspotential - Ny lagstiftning bade tillater och skapar
tillfalle fér att tillampningen ska kunna anpassas efter foretaget

Det kravs riktlinjer och kompetens fér att en malstyrd och icke-
detaljreglerad lagstiftning ska minimera administrationen

= Risk att ingen vagar ta ansvar

Resultat — Problem och férslag

Offentlig kontroll
Offen‘dig kontroll skapar administration hos féretagen nér de bistar
myndigheten

Provtagningen fungerar bra

Framférda férbattringsférslag
» Centraliserad organisation
* Kontroll av valskdtta foretag bér minska i omfattning och genomféras mindre
frekvent
« Minskad kontroll hos féretag som kontrolleras av annan extern part

Den nya Iaﬁsliﬁnin en ar mindre detaljreglerad an tidigare Iagstiﬁning Det
finns en risk att detta okar skillnaderna i tillampning utan tydlig vagledning.
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Resultat — Problem och férslag

Markning

Foretagen har forstaelse for syftet med lagstiftningen och
accepterar i stort den administration regleringar medfor

Regler om beteckning upplevs svara vilket skapar administration

Andring av lagstiftningen &r kostsam for foretagen

Resultat — Problem och férslag
Markning

Framférda forbattringsforslag
« Tydligare vagledningar som sammanfattar markningsregler for
olika livsmedel
- Samla markningsregler i lagstiftningen pa ett stalle
+ Andringar ska bara ske nar de har hetydande
informationsvarde fér kunden
+ Andringar ska aviserar i god tid
« Qvergangstiden vid andringar bor vara tva ar och utga fran
tillverkning istéllet for férsaljning
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Inger Andersson, Livsmedelsverket

Forutsattningar for att
bedriva smaskalig
livemedelsproduktion \

Livsmedelsverkets syn

9
LIVSMEDELS
VERKET
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Vad &r smaskalig Iivsmedelsproduktion.k

Upp till 49 anstallda?
Mindre &n 7,5 ton fardig vara per vecka?
Mindre an 5 ton styckad vara per vecka?

I nya hygien-och kontrollpaketet finns inte
smaskalighetsbegreppet

S
LIVSMEDELS
VERKET

Livemedelsverkets uppgift t

+ Konsumentperspektivet

¢ Saker mat- minska riskerna med maten;
- en av tre huvuduppgifter

« Storskaligt- smaskaligt

‘D
LIVSMEDELS
VERKET
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Nya kontroll-och hygienpaketet t

e Malstyrning
+ Flexibilitet
* Riskbaserad kontroll

9
LIVSMEDELS
VERKET

Begransningar t

¢ Livsmedel av animaliskt ursprung-slakterier:
detaljreglering galler

« Nationella undantag ska notifieras
- Strovrenslakt
- Utomhustorkat kott
- Snarad ripa
- Fabodtillverkning av mejeriprodukter

&
LIVSMEDELS
VERKET
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M3alstyrning stéller nya krav t

Vagledningar for kontrollmyndigheter
Kommunsamverkan mdjligt
Branschriktlinjer

Nya kompetenskrav hos saval foretagare som
kontrollmyndighet

S
LIVSMEDELS
VERKET

Nationella branschriktlinjer t

¢ Ett bra stéd for foretagarna
o Frivilligt for féretagarna

e Kontrollmyndigheterna ska
-kénna till innehallet
-gora bedomningar med hansyn till nationella
branschriktlinjer

D
LIVSMEDELS
VERKET
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get

Nationella branschriktlinjer i Sveri

Finns tillgdngliga via www.livsmedelsverket.se

9

"Sdker mat i din butik" Detaljhandeln
"Temperaturdisciplin i hantering av kylda och
djupfrysta livsmede!” Djupfrysningsbyran

“Rent mjél | pdsen” Bageri och konditori
"Hygienisk produktion av mjbélkprodukter” Svensk
Mjolk

Aggpackerier

Allergi och annan 6verkanslighet, hantering och
markning

LIVSMEDELS

VERKET

ktion t

Branschriktlinjer-smaskalig produ

« Branschriktlinjer vid sméskalig slakt och
styckning:
-riktlinjer fér god hygienpraxis
-riktlinjer for HACCP

¢ Branschriktlinjer for chark

« Branschriktlinjer for smaskaliga mejerier

e Flera &r p& géng

@

LIVSMEDELS

VERKET
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Stéd for smaskalig Iivsmedelsproduktiok

Webben:

- Starta och driva féretag
- Risker med maten

- Branschriktlinjer

Vagledningar

Utbildningar

Trycksaker

Ordnar natverk och moten for
erfarenhetséverféring

&

LIVSMEDELS
VERKET

Sarskild satsning pa “Gardsnara slakt” t

« Enligt regleringsbrev 2005 och 2006;

Anslaget skall anvéndas till sdrskilda insatser,
som t.ex. branschriktlinjer, taxe- och
regeloversyn, pilot- och utvecklingsprojekt m m
for att forbéttra férutsdttningarna for gdrdsnéra
slakt.”

‘D
LIVSMEDELS
VERKET
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S&rskild satsning pa “Gardsnara slakt” t

« Ex pd projekt:
- logistik och spdrbarhet vid transport till slakt
- avfallshantering vid slakt

- branschriktlinjer for slakt och styckning,
charktiflverkning

- ritningsférslag for minsta méjliga slakteri
- férsta hjalp-handbok
- nedkylning av slaktkroppar

‘3 Extern utvardering

LIVSMEDELS
VERKET

Kommande aktiviteter t

¢ Minska administrativa bérdan med 25 %;
- Projekt etablerat, smaskaligt viktig del
o Oversyn av hygien-och kontrollpaketet inom EU

2008; kartering av forbattringsomraden pagar
- Pilotprojekt som underlag

« Smaskalig livsmedelsproduktion en interegrerad
del av verksamheten

&
LIVSMEDELS
VERKET
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RAPPORTER FRAN RIKSDAGEN

2004/05-2005/06

2004/05:RFR1

2004/05:RFR2

2004/05:RFR3

2004/05:RFR4

TRAFIKUTSKOTTET
Transportforskning i en fordnderlig varld

NARINGSUTSKOTTET

Statens insatser for att stodja forskning och utveckling i
sma foretag

Rapport till riksdagens néringsutskott

KONSTITUTIONSUTSKOTTET
Nationella minoriteter och minoritetssprak

SKATTEUTSKOTTET
Skatteutskottets offentliga seminarium om skatte-
konkurrensen den 15 mars 2005

2005/06:RFR1

2005/06:RFR2

2005/06:RFR3

2005/06:RFR4

2005/06:RFR5

2005/06:RFR6

2005/06:RFR7

2005/06:RFR8

2005/06:RFR9

JUSTITIEUTSKOTTET

Brottsskadeersdttning och skadestand pa grund av brott.
Undersokning av skillnader mellan beslutad brottsskade-
ersittning och av domstol sakprovat skadestdnd

JUSTITIEUTSKOTTET

Sérskild foretradare for barn

Uppf6ljning om tillimpningen av lagen (1999:997) om
sdrskild foretrddare for barn

MILJO- OCH JORDBRUKSUTSKOTTET
Forutsdttningarna for sméskalig livsmedelsproduktion —
en uppfoljning

KONSTITUTIONSUTSKOTTET

Regeringsmakt och kontrollmakt.

Offentligt seminarium tisdagen den 15 november 2005
anordnat av konstitutionsutskottet

KULTURUTSKOTTET

Statsbidrag till teater och dans

En uppf6ljning av pris- och 16neomrékningens
konsekvenser

UTRIKESUTSKOTTET
Utrikesutskottets uppfoljning av det multilaterala utveck-
lingssamarbetet

TRAFIKUTSKOTTET

Sjofartsskydd

En uppfoljning av genomférandet av systemet for skydd
mot grova véldsbrott gentemot sjofarten

UTRIKESUTSKOTTET
Var relation till den muslimska vérlden i EU:s grann-
skapsomréde

NARINGSUTSKOTTET
Naringsutskottets offentliga utfragning om elmarknaden
den 18 maj 2006



RAPPORTER FRAN RIKSDAGEN 2006/07—

2006/07:RFR1

2006/07:RFR2

2006/07:RFR3

2006/07:RFR4

FINANSUTSKOTTET
En utvirdering av den svenska penningpolitiken
1995-2005

UTRIKESUTSKOTTET OCH

MILJO- OCH JORDBRUKSUTSKOTTET

Offentlig utfragning den 12 december 2006 om en gas-
ledning i Ostersjon — fakta om projektet — internationell
ratt — tillvdgagangssitt vid tillstdndsprovning

TRAFIKUTSKOTTET
Trafikutskottets uppfoljning av flyttning av fordon

TRAFIKUTSKOTTET
Trafikutskottets offentliga utfrdgning om trafiklgsningar
for Stockholmsregionen
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