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Maj Britt Theorin m. fl.
Forbud mot kaliumbromat som livsmedelstillsats

Stor del av livsmedelstillverkningen &r i dag industrialiserad. Bageribran-
schen anvinder sig t. ex. i allt storre utstrackning av halvfabrikat. Tillsatser
har blivit ndgot av en statusfrdga. Ju mer tekniskt avancerade hjilpmedel
desto mer tillsatser.

Bagaren med sin yrkesskicklighet har alltmer blivit maskinskdtare och
kédnner séllan till sammansattningen av bakhjidlpmedel som inte behdver
deklareras pa brodpdsarna. Den pulvriserade surdegen, som uppges vara
“helt naturlig™ innehdller torrmjolk eller sojamjo). [ fardig “'ragskalining™
ingdr ofta inte ndgon rag alls. "Torrmjolk' gors inte alltid av mj6lk utan av
vassla, socker och soja. "' Konsistensgivare’ kan bestd av SO % socker, dvs.
dextros (druvsocker), emulgeringsmedel (fett), fruktos (fruktsocker), star-
kelse, salter, sojafett, protein och askorbinsyra. Det dr av bekvamlighet och
arbetstidsskdl som man anvander de industritillverkade bakhjalpmedlen. Till
sa gott som allt bagerimol tillsatts kaliumbromat for att ge vetet snabbare
mognad och for att fa ett hogt och fint brod. Kaliumbromat dr forbjudetialla
lander utom England. Holland och Sverige.

Det ar kvarnarna som bestimmer hur mjolet skall vara och dar har man
anfort att kaliumbromat maste tillsdttas d4 den svenska héstsiaden inte har
tillracklig kvalitet. Spannmalsforadlingen har oftare inriktningen att ta fram
hogproduktiva sorier dn sorter med kvalitet. Kvaliteten far med olika
tillsatser darefter forbattras. Fran sakkunnigt bagerihdll vill man gédrna i
stillet se en utveckling mot hog kvalitet utan behov av "forbittrande™
tillsatser. Tva skal anfors fran kvarnhdll for tillsats av kaliumbromat: dels att
da vetet fatt for litet sol blir proteinhalten ldg och den forbittras av
kaliumbromat, dels att lagringstiden kan forkortas. Kaliumbromat kan
emellertid ersdttas med askorbinsyra, som ger samma effekter utan de
negativa som kaliumbromat uppgivits ha. Sa har t. ex. Konsumbagerierna i
Orebroochi Stockholm (San Remo) ersatt kaliumbromat med askorbinsyra i
det mjol man anvinder. Vid San Remo har fiardiga bakhjilpmedel och
onddiga tillsatser i mjolet tagits bort, t. ex. antimogelmedel. Motivet &r att
ett baslivsmedel som brod maste méanniskor kunna veta att det ar rent. Enligt
uppgift i internationell press kan kaliumbromat orsaka testikelcancer hos
bl. a. bagarna som via mjoldammet och andningsvigarna utsitts for
kaliumbromatet. Livsmedelsverkets forskare i Sverige anser att detta inte ar
bevisat varfor kaliumbromat dnnu inte har forbjudits av livsmedelsverket.
Diremot dr kaliumbromat forbjudet i alla andra linder utom England,
Holland och Sverige.
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En grundregel i stillet borde vara att om en tillsats kan befaras leda till
cancer skall den inte fi anvindas om fullgod ersattning finns, dven om den
slutliga bevisforingen inte foreligger. Fullgod erséttning i form av askorbin-
syra, som anvants med utmiirkt resultat i atta ar, finns for kaliumbromat.

Regeringen bor till livsmedelsverket darfor framféra krav om forbud for
anvandning av kaliumbromat som livsmedelstillsats.

Med hénvisning till vad som anfors begar vi

att riksdagen som sin mening ger regeringen till kinna vad som
anfors om forbud mot kaliumbromat som livsmedelstillsats.
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